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1. Resumen

La Cooperativa multifuncional “La Campesina” Se encuentra ubicada en el
municipio de Matiguas a 85 km del departamento de Matagalpa y a 165.2 kildmetros
de la capital Managua. Es una organizacion que provee capacitacion y asistencia
técnica a sus socios, para mejorar las técnicas del cultivo de cacao, asi mismo

acopia y comercializa la produccion de cacao.

Estda conformada por 450 productores de los cuales 315 son socios y 100
involucrados cultivan 1,300 manzanas de las que obtienen en promedio entre 4y 8
guintales anuales de cacao por manzana, 20 empleados que laboran como personal

fijo (Ingeniero Agronomo, Lic., Técnicos, Asistentes y Voluntariado).

El principal problema es que existe una baja eficiencia de la Cooperativa “La
Campesina”, en las etapas de siembra, cosecha y beneficiado de cacao seco, es
decir en el cultivo, cosecha y post cosecha para lograr comercializar el cacao seco
en el mercado nacional en las empresas chocolateras e internacional a la empresa

alemana Ritter Sport.

El primer capitulo, contiene el disefio metodoldgico de la investigacion constituido
el enfoque de la investigacion es mixto, es decir cualicuantitativo, debido a que se
aplicaron encuestas dirigidas al personal técnico y profesional de la Cooperativa
multifuncional “La Campesina”. El tipo de investigacion es descriptiva y analitica, ya
gue parte de la identificacién de las condiciones encontradas y de la informacion de

mano facilitada por el administrador de la Cooperativa.

El segundo capitulo, contiene los tipos de bienes y servicios que brinda la
Cooperativa “La Campesina” a los productores, a Ritter Sport y empresas
chocolateras nacionales, operando con capacidad técnica local, intermediador de
insumos agricolas, acopiadora, procesadora y comercializadora del beneficiado de

cacao seco.




Estudio técnico econémico de la produccién de cacao organico

El tercer capitulo, contiene la interrelacion de las etapas de siembra, cosecha y
beneficiado de cacao seco de la Cooperativa “La Campesina” con los productores

de dicho cultivo.

El cuarto capitulo, contiene las Buenas Practicas Agricolas (BPA) que han
implementado los productores y la Cooperativa “La Campesina” en las etapas de
siembra, cosecha y beneficiado de cacao seco. Y el quinto capitulo, contiene la

relacién costo beneficio del cacao organico versus cacao convencional.
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2. Introduccioén

La creciente demanda del cultivo de cacao en mercados nacionales e
internacionales, ofrece oportunidades a los productores de las zonas rurales, pero
también se esta abriendo la oportunidad de; la reduccion de los indices de
desforestacion, prestar atencion al mantenimiento del recurso hidrico, incentivar
hacia una economia sustentable, generacion de empleo y adaptacion al cambio
climatico, son entre otras, las razones por las cuéles el cultivo ha generado un

interés mayusculo en los ultimos afios en Nicaragua.

La presente investigacion desarrolla el estudio técnico y econémico de las etapas
de siembra, cosecha y beneficiado de cacao seco de los productores asociados a
la Cooperativa multifuncional cacaotera “La Campesina R.L. Matiguas”, ubicada en
el municipio de Matiguas departamento de Matagalpa, bajo un enfoque
cualicuantitativo y una investigacion del tipo descriptiva y analitica.

Es a través de esta investigacion que se ha formulados preguntas como las
siguientes: Es posible conocer los bienes y servicios que brinda la Cooperativa “La
Campesina” en las etapas de siembras, cosecha y beneficiado de cacao seco a

través de su caracterizacion.

Se podra en la disposicion de las etapas de siembra, cosecha y beneficiado de
cacao seco de la Cooperativa “La Campesina” permitir describir las interrelaciones

de estas con la participacion de los productores.

Se podran en la incidencia de los productores del cultivo de cacao y la Cooperativa
“‘La Campesina” en las etapas de siembra, cosecha y beneficiado de cacao seco

podria identificar las buenas practicas agricolas.

Se podra realizar una comparacién del costo beneficio del cacao organico con el

cacao convencional.

El contenido técnico cientifico que arroje la investigacion permitira a la Cooperativa

“La campesina” mejorar las capacidades productivas del cultivo de cacao en materia
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de bienes y servicios, suministros agricolas, beneficiado y comercializacion del
cacao seco, asi como cumplir con buenas practicas agricolas que permitan
garantizar la inocuidad alimentaria y certificacién de productos organicos del cultivo
de cacao, detonando nuevos mercados nacionales e internacionales, seran la

materia prima para empresas chocolateras.

La caracterizacion de los bienes y servicios brindados por la Cooperativa “La
Campesina y la descripcion de la interrelacion de este centro de acopio con los
productores del cultivo de cacao, se obtendran a través de la aplicacién de un mapa

semantico.

La identificacién de las buenas practicas agricolas de los productores en la etapa
de siembra y cosecha, y el beneficio de cacao seco de la Cooperativa se obtendra
a traveés de la elaboracion de un arbol de problemas y del checklist de las buenas

practicas agricolas aplicadas por estos actores del cultivo de cacao.

El enfoque de la investigacion es mixto (cualicuantitativo) y contiene cinco capitulo,

los cuales estan conformados por:

El primer capitulo, contiene el disefio metodoldgico de la investigacion constituido
por el tipo de enfoque, tipo de investigacion y técnicas de recopilacion de

informacion.

El segundo capitulo, contiene los tipos de bienes y servicios que brinda la
Cooperativa “La Campesina” a los productores, a Ritter Sport y empresas
chocolateras nacionales, operando con capacidad técnica local, intermediador de
insumos agricolas, acopiadora, procesadora y comercializadora del beneficiado de

cacao seco.

El tercer capitulo, contiene la interrelacion de las etapas de siembra, cosecha y
beneficiado de cacao seco de la Cooperativa “La Campesina” con los productores

de dicho cultivo.

El cuarto capitulo, contiene las Buenas Practicas Agricolas (BPA) que han

implementado los productores y la Cooperativa “La Campesina” en las etapas de




Estudio técnico econémico de la produccién de cacao organico

siembra, cosecha y beneficiado de cacao seco. Y el quinto capitulo, contiene la

relacion costo beneficio del cacao organico versus cacao convencional.

3. Planteamiento del problema

En la tesis se toma como problema central la existencia de una baja eficiencia de la
Cooperativa “La Campesina”, en las etapas de siembra, cosecha y beneficiado de
cacao seco, para lograr comercializar el cacao seco en el mercado nacional y en la

empresa chocolatera alemana Ritter Sport.

Donde las causas esenciales que inciden en la baja eficiencia, del cultivo de cacao
son: insuficiente asistencia técnica, y registros de costo, limitada comercializacion,
insuficiente direccion del beneficiado. Sin embargo, cada una de las actividades en
cultivo, en los procesos de cosecha son ineficientes en la finca y el proceso de post
cosecha en el centro de acopio, trae consigo carencia de un control de registro y

demoras por que los procesos productivos son tradicionales.

Al no mostrar un producto inocuo, ya que existe incumplimiento de las Buenas
Préacticas Agricolas (BPA) e insostenibilidad de la certificacion de los productores

en el cultivo de cacao.

Los efectos de las causas antes mencionadas, radican en baja produccion del
cultivo de cacao, bajo rendimiento del cultivo en finca, baja inocuidad alimenticia y
baja rentabilidad del cultivo. Por ende, desencadenando una disminucién de los
ingresos de los productores de cacao seco. La siguiente figura no 1, muestra lo

antes mencionado en la cooperativa “La Campesina”.
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Figura No. 1 Diagrama de arbol de problemas

Fuente: Elaboracion propia
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3.1. Objetivos

Objetivo General:

Analizar la relacién técnica - econdmica de las etapas de siembra, cosecha y
beneficiado de cacao seco de los productores asociados a la Cooperativa

multifuncional cacaotera “La Campesina R.L. Matiguas”.

Objetivos Especificos

1. Describir la interrelacion que existe entre las etapas de siembra, cosecha y
beneficiado de cacao seco de la Cooperativa “La Campesina” con los
productores.

2. ldentificar las buenas practicas agricolas utilizadas por los productores y la
cooperativa “La Campesina” en las etapas de siembra, cosecha y beneficiado
de cacao seco.

3. Caracterizar los tipos de bienes y servicios que se oferta en la siembra,
cosecha y beneficiado de cacao seco por parte de la Cooperativa
multifuncional cacaotera “La Campesina” a los productores socios.

4. Comparar la relacion costo beneficio de la produccion del cacao organico

Versus cacao convencional.
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3.2. Antecedentes

En Nicaragua se han desarrollado algunas investigaciones con el propdsito de
estudiar los problemas de productividad del sector cacao, entre las investigaciones

desarrolladas se pueden destacar.

Nicaragua se ubica en el lugar 42 de los paises productores de cacao y participa

con un 0,03% en el comercio mundial” (Escobedo, 2010, pag. 3)

(Rivera & Ulloa, 2003) Realizaron su tesis de licenciatura “sectores econémicos”
(ciclo 2014) la cual fue basada en la produccién de cacao organico en Nicaragua.
Los resultados reflejaron una baja productividad en las distintas zonas del pais
donde siembran cacao, y el escaso fortalecimiento de la produccion por parte del

gobierno.

(Thienhaus, 1992) Elaboré un estudio sobre la situacion del cultivo en Nicaragua el
cual concluye que el municipio de Waslala es la zona de mayor produccion y la mas

apta para el cultivo.

(Gaitan, 2005) Elabor6é un documento “Cadena de cultivo de cacao con potencial
exportador donde aborda la cadena comercial del cultivo, la comercializacion, el

estudio de mercado a nivel nacional y un panorama de las exportaciones.

El ministerio para la agricultura ganaderia y forestal (MAGFOR) elabora una
consultoria que aborda la produccién nacional y el mercado nacional e internacional

del rubro.

En el Municipio de Matiguas ubicado en el sector sureste del Departamento de
Matagalpa que dista a 249 Km de la capital de Managua. La poblacion del municipio
se dedica a la actividad agricola y a la ganaderia; basada en la produccién de granos
basicos (Maiz y frijoles), leche, carne y menos frecuente la produccion de hortalizas.
Pero siendo la ganaderia la actividad fundamental del Municipio. En la actualidad
algunos productores, han diversificado su unidad de produccion dedicandose
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también a la produccién de cacao organico, siendo esta la generadora de mayores

ingresos en las familias productoras.

Ubicandose en Matiguas Departamento de Matagalpa la cooperativa cacaotera
multifuncional “la Campesina” R.L. que se tomd6 en estudio, conformada por
productores de cacao de las diferentes comarcas ubicadas en 22 comunidades de
las zonas de muy muy, Rio Blanco, entre ellas estan: Tawa, Cuatro Esquina, Las
Lajitas ,Guanaguas, Palan Grande, Cedro, La Isla, Walana, San Pedro Wanawana,
cabecera de Paiwas, La Ponzofia, Cafio Negro, Mancera,1 y 2, Las Peiiitas, El

Rosario, el Guabo, Muy Muy Viejo, ElI Congo, El Anzuelo, Apantillo y Patrista.

El presente estudio técnico y econdmico de las etapas de siembra, cosecha y
beneficiado de cacao seco en la finca de los productores asociados a la Cooperativa
Multifuncional Cacaotera “La Campesina R.L. Matiguas” se efectud en el periodo de
septiembre de 2015 a julio de 2016.
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3.3.  Justificacion

El desarrollo del presente tema de investigacion en la finca de los asociados a la
Cooperativa Multifuncional Cacaotera “La Campesina R.L. Matiguas”, tiene la
finalidad de evidenciar y mostrar como actualmente se maneja la relacion técnica y

econdmica de las etapas de siembra cosecha y beneficiado.

Permitira detectar si los bienes y servicios que brinda. La Cooperativa “La
Campesina” como centro de acopio logra la facilitacion a los productores para incidir

en la mejora de las etapas de siembra cosecha y beneficiado.

La investigacion de manera general mostrara como son las buenas préacticas
agricolas se suscitan en la cooperativa para garantizar la inocuidad alimentaria y
encausar a los productores en la certificacion de productos organicos del cultivo de
cacao, y como esto incide en lo l6gica de vender en los mercados nacionales e

internacionales.

Establecera una comparacion econdémica de los costos de cacao convencional con

respecto al cacao organico.
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4. Marco referencial

4.1. Marco tedérico

El cacao (Theobroma cacao L.), es una planta originaria de América que se
encontraba de manera natural en las areas de los bosques. Nuestros antepasados
utilizaban el cacao para preparar bebidas, dulces y principalmente como dinero con
el que se podia comprar otros productos; esto hizo que aumentara la necesidad de
tener mas cacao y se inicid el cultivo de cacao en plantaciones cuidadas por el
hombre. (Navarro & Mendoza, Septiembre 2006, pag. 9)

El cacao es un tipico cultivo perenne y pertenece a la familia esterculiacea cuya
principal caracteristica es, que sus miembros producen flores y frutas en el tallo y
ramas. Es ademas un cultivo que crece y produce en forma adecuada cuando esta

protegido por la sombra de arboles de otras especies.

(Navarro, Mendoza, 2006, p.16). Menciona que el establecimiento y disefio de
cultivos temporeros y anuales dentro de areas de cacao, nos permitira reducir
costos de establecimiento y manejo en los primeros afos de vida del cultivo, debido
a que producen en pocos meses Yy parte de la produccion puede venderse, para

garantizar el manejo y enfrentar otras demandas del cultivo de cacao.

El manejo técnico segun, (Navarro, Mendoza, 2006, p.30), son todas las actividades
gue realizamos para garantizar una plantacion con un desarrollo normal y una buena
cosecha. Para manejar adecuadamente la plantacion de cacao en Sistemas
Agroforestales realizan cuatro actividades importantes donde aplicamos diferentes
técnicas; estas actividades son: Chapia y desyerbe, podas, fertilizacion, manejo de
sombra.

Seguridad alimentaria se puede sustentar con estudio hecho por (Manzanares &

Montez, 2008) donde menciona que la seguridad alimentaria y nutricional (SAN) es
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el estado en el cual todas las personas gozan en forma oportuna y permanente, del
acceso a los alimentos en cantidad y calidad para su adecuado consumo Yy
utilizacion biolégica, garantizdndoles un estado de bienestar que coadyuve a su

desarrollo.

Definicién de cooperativatl

De acuerdo al Articulo 5 de la ley general de cooperativas de Nicaragua; ley N° 499
(INFOCOOP, 2005) cooperativa, es una asociacion de personas que se unen
voluntariamente para hacer frente a sus necesidades y aspiraciones econémicas,
sociales y culturales comunes por medio de una empresa de propiedad conjunta y

democraticamente controlada.

De este concepto se comprende que cooperativa es un grupo de personas que se
unen con el objetivo de obtener un bien comun de sus asociados ahi es donde se

origina el principio sin fines de lucro porque no acumulan utilidades.

En cooperativa la campesina Se respeta este principio, porque se vela por el

bienestar de sus asociados.

Tipos de Cooperativa.

Cooperativa de consumo. Articulo 13. Son Cooperativas de Consumo, aquellas
gue tienen por objeto abastecer a sus miembros con cualquier clase de articulo o
producto de libre comercio esta Cooperativa solo pueden operar con sus miembros
de contado o al crédito. Se entiende que operar al crédito, es cuando las
Cooperativa reciben autorizacion de los cooperados para descontar de sus sueldos,
salarios o rentas, en cualquier tiempo, el valor de la mercancia dadas por

adelantadas.

1 W.W.W.Infocoop.gob.ni/index. php.
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Cooperativa de ahorro y crédito: Articulo 17. Son Cooperativas de ahorro y
crédito las que tienen por objeto servir de Caja de Ahorro de sus miembros e invertir
sus fondos en créditos, asi como la obtencion de otros recursos para la concesion

de préstamos directa o indirectamente a sus asociados.

Cooperativa agricola: Articulo 38. Son Cooperativas Agricolas las que se
constituyen para algunos de los fines siguientes:

Explotacion en comun de las tierras pertenecientes a los socios.

Adquisicion dé abonos plantas, semillas, maquinaria Agricola y demas elementos
de la Produccion y fomento Agricola o pecuario, en la tierra de los socios.

Ventas, exportacion, conservacion, elaboracion transporte o mejoras de productos
de cultivo o de la ganaderia. Construccion o explotacion de obras aplicables a la
agricultura o ganaderia o auxiliares de ellas. Combate contra las plagas de la
agricultura. Creacion y fomento de instituciones y formas de crédito Agricola.

Trabajo de silvicultura y exportacion de madera.

Cooperativas de produccion: Articulo 39. Son Cooperativas de Produccion, las
integradas por productores que se asocian para producir, transformar o vender en
comun sus productos. Las Cooperativas de Produccidn, podran ser entre otras, y

sin que ésta enumeracion sea limitativa, de los siguientes tipos:

Produccién Pecuaria
Produccion Agropecuaria
Produccién Artesanal

Produccion Industrial: (molino, panaderias, estanques)
Produccion Agroindustrial.

Cooperativa pesquera: Articulo 49. Son Cooperativas Pesqueras aquellas que
para la realizacion do sus objetivos y fines principales, sus actividades se
encuentran dedicadas a la captura, procesamiento y comercializacion, relativas a la
pesca, canaricultura, piscicultura, y en general a la acuicultura con fines de

produccidn piscicola, sea esta alimenticia u ornamental.
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Cooperativa de servicios y otras de interés para la poblacion: Articulo 50. Son
Cooperativas de servicio, las que tienen por objeto proporcionar servicios de toda
indole, con preferencia a sus asociados, con el propésito de mejorar condiciones
ambientales y econdémicas, de satisfacer sus necesidades familiares, sociales,

ocupacionales y culturales.

También pueden organizarse cooperativas de cogestion (composicion paritaria de
las instituciones) y de autogestion (participacion total de los trabajadores) en la

direccién y administracion de la empresa, sea esta privada.

Cuando una cooperativa abarca por lo menos dos sectores de actividad econémica,
sera cooperativa multisectorial, cuando cumpla con dos o mas funciones seran

multifuncional.

La cooperativa a la que se le aplicara este estudio es una cooperativa de
produccion, articulo 28 del reglamento de la ley general de las cooperativas; decreto
N° 91- 2007 (INFOCOOP, 2007:119), “Cooperativas de produccion, son las
integradas por productores que se asocian para producir, transformar o vender en

comun sus productos”.
Cooperativismo en América?

Al igual que en otras partes del mundo, el origen de las cooperativas se pierde en
el tiempo y el espacio, pero sin llegar a duda la cooperacion la encontraremos
intimamente ligada a la familia y a las elementales formas de asociacion humana

gue obedecen su naturaleza gregaria.

El gran cooperativista Dr. George Fauquet, es un organismo surgido del pueblo y
un movimiento que se define por la accién. La cooperacion es quizas, de todas las
formas de organizacion, la que ha alcanzado mayor extension geogréafica. Las
instituciones cooperativas se han efectivamente desarrollado, no solo en los paises

Europeos y en comarcas como América del norte y del sur, Australia y la Nueva

2 Las cooperativas y su administracion rene Alfano herrera Ulloa 1980 pag 19 ,21.mon
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Zelandia que por su idioma y poblacién son como prolongaciones de la vieja Europa,

sino también en paises de distintas razas y de una cultura también diferente.

4.2. Marco conceptual

El Marco conceptual en que se centra la investigacion es la produccion de Cacao
Orgéanico en la Cooperativa, en este se centran tres aspectos fundamentales:

produccion, acopio y comercializacion; se definirdn conceptualmente.
¢, Qué es Cacao Organico?

La agricultura organica tiene varios conceptos. Hay organismos y comerciantes
privados, que definen una produccién organica como la ausencia de agroquimicos
en una porcion de tierra. A veces las orientaciones van dirigidas a crear un area de
proteccion de 10 m - 20 m, que la aislen del resto de la unidad de produccion y otras
veces ni si quiera eso es exigido, por organismos comerciales que sélo les interesa
obtener el producto y no proteger al medio ambiente, ni la produccion del

campesino.

(Rosses, Abril 2005, pags. 8,9) La calidad de cacao en grano se da en el manejo de

post cosecha actualmente existen cuatro calidades.

Cacao lavado: este tipo de cacao se da al sur de México, donde el productor saca
la semilla de la bellota, la lava con agua y la pone al sol, dando como resultado una

pobre calidad.

Cacao corriente: este cacao es aquel que se produce normalmente en
Centroamérica, donde el productor saca la semilla de la bellota y la pone al sol lo

que da como resultado una calidad media.

Cacao fermentado: este cacao lo producen en algunas fincas o beneficios

acopiadores de cacao para ello sacan la semilla de la bellota y la pone a fermentar
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en cajones de madera durante 4 o 5 dias después se secan al sol lo que da como

resultado una muy buena calidad.

Cacao fermentado orgénico: este cacao actualmente esta siendo solicitado por
fabricas europeas para la fabricacion de chocolate de calidad con el sello de

chocolate orgéanico.

Produccién: la producciéon se define como cualquier utilizacién de recursos que
convierte un bien determinado en un bien diferente; la produccién por lo tanto,
incluye el almacenamiento, la venta al por mayor, el transporte, el empaque y la

elaboracion.3

Produccién organica: consiste en aplicar un manejo estandarizado y sugerido por
la Empresa Certificadora y de acuerdo al mercado a donde se vendera, limita y
prohibe algunas practicas agricolas y el uso de determinados productos de uso

convencional.

Abono organico: producto de la descomposicion vegetal o animal, como desechos

domeésticos, residuos, estiércoles. Los abonos verdes se consideran organicos.

Certificacion: es una garantia por escrito dada por una agencia certificadora
independiente que asegura que el proceso de produccion cumple con ciertos

requisitos establecidos por diferentes organizaciones o paises.

Sistema Agroforestal*: Un sistema agroforestal o SAF, es un &area donde se
combina un cultivo principal con otros cultivos, arboles y en algunas ocasiones

animales.
Ventajas de un sistema Agroforestal

e Cultivar en sistemas agroforestales tiene las siguientes ventajas:
e Mejor aprovechamiento del suelo.

e Proteccion del suelo.

3 Ministerio del interior, subsecretaria de desarrollo regional y administrativo
4 Guia Técnica para Promotores
Cultivo del Cacao en Sistemas Agroforestales, PDF. Pag. 16
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e Obtener varios productos en la misma parcela.
e Aumentar los ingresos por la venta de cada uno de los productos.
e Vender los productos de la parcela en diferentes épocas del afio.

e Conservar el medio ambiente.

Las Buenas Préacticas Agricolas (BPA): son un conjunto de principios basicos y
recomendaciones técnicas que se aplican a la siembra, produccion, cosecha, pos
cosecha, comercializacion y procesamiento del cacao con el objetivo de guiar a los
productores para que prioricen aspectos relacionados a la salud humana, a
preservar el medio ambiente y mejorar las condiciones de vida de los productores,
sus familias y comunidad. (FAO, 2007)

Comercializacidon: segun Abbott (1958) dice son todas las actividades econémicas
gue llevan consigo el traslado de bienes y servicios, desde la produccién hasta el

consumo. (Mendoza G. , 1980)

Cadena de comercializacion: Conjunto de intermediarios que intervienen en la

comercializacién de un bien, desde el productor hasta el consumidor.

Consumidor. A los bienes de consumo también se le llama bienes de demanda

final o bienes satisfacientes. (Tomado del diccionario de economia.)

Bio Latina garantiza a los consumidores que la calidad ecolégica de los productos
corresponda a la realidad. La calidad de trabajo de inspeccion y certificacion, tanto
en campo como en oficina ha recibido un merecido reconocimiento por parte de los
principales actores de los mercados de produccion ecoldgica, incluidos los nichos
de mercado.

Acopio: Juntar reunir alguna cosa.

(Navarro & Mendoza, 2006) manejo técnico: son todas las actividades que
realizamos para garantizar una plantacion con un desarrollo normal y una buena
cosecha. Para manejar adecuadamente la plantaciéon de cacao en Sistemas

Agroforestales realizamos cuatro actividades importantes donde aplicamos




Estudio técnico econémico de la produccién de cacao organico

diferentes técnicas; estas actividades son: Chapia y desyerbe, podas, fertilizacion,

manejo de sombra.

Ingreso bruto: es un indicador que lo obtenemos multiplicando el rendimiento por

el precio, estos van a variar de acuerdo a los rendimientos y precios.

Costo unitario de produccién: se obtiene dividiendo los costos totales para cada
uno de los rubros por el area total es decir, el costo total de la produccion de todas

las actividades realizadas en una manzana segun sea el caso.

Costo de produccion: gasto que se realiza para producir una mercancia y que se
encuentra determinado por el pago de sueldos y salarios, el costo de todos los
insumos realizados, la depreciacion para reponer el desgaste del capital fijo y la

ganancia media del capital empleado para su produccién®

Costo total de produccién: El costo total son todos aquellos costos en los que se
incurre en un proceso de produccion o actividad. Se calcula sumando los costos

fijos y los costos variables:

CT=CF+CV

> Diccionario de economia.



http://es.wikipedia.org/wiki/Producci%C3%B3n_(econom%C3%ADa)
http://es.wikipedia.org/wiki/Coste_fijo
http://es.wikipedia.org/wiki/Coste_fijo
http://es.wikipedia.org/wiki/Coste_variable
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5. Preguntas directrices

Se postula en la tesis la siguiente pregunta guias:

¢Por qué hay bajo rendimientos en la produccién de caco en la cooperativa la
campesina en las etapas de siembra, cosecha y beneficiado SCB?

¢, Cudles son los B&S que la cooperativa brinda a los productores para la mejora de
la relacion técnica de la etapa de siembra, cosecha y beneficiado SCB?

¢,Cuales son las Buenas Practicas Agricolas (BPA) que se estan implementado en
la cooperativa en la relacion a las etapas de siembra, cosecha y beneficiado (SCB)?

¢,Cual es la diferencia entre los costos de cacao convencional con respecto al cacao

organico?
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6. Capitulo I. Disefio metodoldgico de la investigacion

6.1. Tipo de enfoque

El enfoque de la investigacion es mixto, es decir cualicuantitativo, debido a que se
aplicaron encuestas dirigidas al personal técnico y profesional de la Cooperativa
multifuncional “La Campesina” y enfocadas a identificar las condiciones de los
procesos productivos de siembra, cosecha y del beneficiado de cacao seco, asi
como la tabulacion de los costos directos del bien o producto en ambas etapas

productivas.

6.2. Tipo deinvestigacion

El tipo de investigacion es descriptiva y analitica, ya que parte de la identificacion
de las condiciones encontradas y de la informacion de mano facilitada por el
personal de la Cooperativa, asi como la revision del checklist de las Buenas

Préacticas Agricolas (BPA).

Se utilizé el método inductivo-deductivo con el fin de analizar cada uno de los
aspectos y factores que inciden en los bajos rendimientos productivos, se utilizé la
recopilacion de la informacion y calculos se dieron a través de la observacion,

entrevistas y analisis de documento.

6.3. Técnicas de recopilacion de datos

La entrevista, la observacion por excelencia y revision documental, estructurandolo

en las siguientes etapas.
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Etapa 1. Recopilacion de informacién secundaria para elaboracion de
protocolo.

Esta fase se ejecuta a través de la visita a instituciones, organismos y centros de
documentacion tales como: Biblioteca, literatura publicada, revistas, tesis, Mific,
Cenida, Cetrex, y otros; para recopilar informacién. De igual manera, se realiza
basquedas en péaginas de internet, la informacion se utiliza inicialmente para la

elaboracién de protocolo.

Etapa 2. Elaboracién de instrumentos:

Los instrumentos de investigacion utilizados para realizar la descripcion de los
aspectos fueron: entrevistas realizadas a los representantes de la cooperativa y la
observacion ejercida y practicada en todo el proceso de la investigacién que sera

una poderosa herramienta en la recoleccion de la informacion.

Etapa 3. Realizacion del trabajo de campo:

Con el apoyo de instrumentos elaborados, los cuales fueron dirigidos a los
diferentes segmentos a evaluar. Se realizé la recopilacion de informacién primaria,
mediante el disefio y aplicaciéon de una entrevista directa a los involucrados, al
técnico Deglis Blandén castro, Ing. Silverio Arauz, y técnico Jose Hernandez y la
observacion del grupo de trabajo que conforma la cooperativa para evaluar la
contribucién en la finalizaciéon del proceso de la produccion de cacao dentro de la
cooperativa, asimismo la observacion directa en el proceso de pos cosecha del

cacao.
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7. Capitulo Il. Generalidades de la Cooperativa “La Campesina”.

La Cooperativa multifuncional “La Campesina” Se encuentra ubicada en el
municipio de Matiguas a 85 km del departamento de Matagalpa y a 165.2 kilometros

de la capital Managua.

La cooperativa “La Campesina” es una organizacion que provee capacitacion y
asistencia técnica a sus socios, para mejorar las técnicas del cultivo de cacao, asi
mismo acopia y comercializa la produccion de cacao. Esta conformada por 450
productores de los cuales 315 son socios y 100 involucrados cultivan 1,300
manzanas de las que obtienen en promedio entre 4 y 8 quintales anuales de cacao
por manzana, 20 empleados que laboran como personal fijo (Ingeniero Agronomo,

Lic., Técnicos, Asistentes y Voluntariado).

La Cooperativa Multifuncional Cacaotera “La Campesina” R.L. atendiendo mas de
400 productores cacaoteros ubicados en 35 comarcas en los municipios Matiguas,
Rio Blanco y Muy Muy (departamento de Matagalpa) y en Bocana de Paiwas
(Regiéon Autonoma Atlantico Sur), como son: Tawa, 4 Esquinas, Las lajitas,
Guanawas, Palan Grande, Cedro, La lIsla, Walana, San Pedro Wanawana,
Cabecera de Paiwas, La Ponzofia, Cafio Negro, Mancera 1, Mancera 2, Las
Peiiitas, ElI Rosario, EI Guabo, Muy Muy Viejo, EL Congo, El Anzuelo, Apantillo,

Patrista, etc.

La mitad de las plantaciones se han renovado en los ultimos 12 afios, y casi el 80%

ya recibio la certificacion de produccion organica y el resto esta en tramite.

La cooperativa surge el 22 de noviembre del afio 2000; esta organizacién surgio con
el apoyo de la Liga de Cooperativas de los Estados Unidos (CLUSA-USAID),
conformada por 100 productores de cacao de la zona de Matiguas y Rio blanco; con
el objetivo de brindar asistencia técnica para mejorar las plantaciones de cacao, que
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estaban en ese tiempo decadentes por motivos de poco interés en el cultivo dado

gue los productores, se dedican mas al cultivo de granos basicos y la ganaderia.

Luego acopiando y comercializando la produccion de cacao a los distintos mercados
locales, pero producto de los malos precios del mercado en ese tiempo, y abuso de
lo comerciante locales; es considerada la posibilidad de incursionar a nuevos

mercados que ofrecieran mejores precios.

Convirtiendose de esa manera en una organizacion de pequefios y medianos
productores, dedicados a la produccién de cacao, y obteniendo una certificacién de

cacao organico otorgada por Biolatina.

A partir del afio 2007, la Campesina experimenta mayores voliumenes de
crecimiento de sus exportaciones, y hoy cuenta con niveles de produccién anuales
de entre 4.000 y 5.000 quintales, mientras que en el primer afio tan solo se producia
alrededor de 1.000 qq.

Vendiendo un 90 % de la produccién de cacao organico, a la compaiiia Ritter Sport
una empresa alemana que fabrica chocolate, el otro 10 % se vende a empresas
nacionales como: es el caso de El Castillo del Cacao, Atlantic S.A, Spa Granado,

Choco museo, entre otras empresas.

El esfuerzo de los socios de La Campesina, por mejorar e incrementar los niveles
de produccién ha sido apoyada por organismos como el Instituto de Desarrollo Rural
(IDR), Fondo de Desarrollo Agropecuario (FondeAgro), ECOMERCADOS, CATIE,
la Asociacién Coordinadora Indigena y Campesina de Agroforesteria Comunitaria
Centroamericana (ACICAFOC), y mantiene un proyecto con HELVETAS, que ha
sido fundamental en el acompafiamiento y proceso de equipamiento y para darle
valor agregado al cacao, elaborando deliciosos chocolates con el nombre de
MUSSY, asimismo a través de la Agencia Suiza para el Desarrollo y la Cooperacion
(COSUDE), institucion que los ha apoyado en el establecimiento de nuevas areas

de cacao y asistencia técnica en el 2012.




Estudio técnico econémico de la produccién de cacao organico

La Cooperativa ha implementado redes de acopio comunitario para la produccion
de cacao y actualmente cuenta con 7 centros ubicados en las comunidades la
Esquina, Wanawas, La Isla, Palan Grande, Mancera, Apantillo y La Campesina.
Interesada en la parte de responsabilidad social, la cooperativa La Campesina
actualmente es generadora de empleos temporales y permanentes; e interesada en
la responsabilidad ambiental incentivando a los productores a ser amigables con el
medio ambiente; diversificando sus actividades productivas, por medio del cultivo
de cacao de una manera organica como una mejor alternativa para mejorar sus

niveles.

La Campesina se dedicO desde sus inicios a comercializar cacao seco al 7 %. Hoy
a 15 afios de haberse constituido, los productores y productoras han visto en el

cacao un rubro muy rentable.

En la actualidad cuenta con un sistema automatizado, administrativo que le permite
tener una informacion agil del manejo de sus fondos. Brindan asistencia directa a

las familias campesinas socias.

Cuenta con equipo de capacitacion emperica y tedrica con experiencia en el manejo
del cultivo del cacao. Mantiene un proceso permanente de capacitacidbn a sus
empleados y socios, estimulando el intercambio de experiencia y la promocién de

iniciativas organizativas por los diferentes problemas.

Y en el presente afio participa en un proyecto llamado si la juventud puede, que es
auspiciado por VECO Mesoamérica el cual trata de imprimir vigor al sector

cacaotero en el cual participan organizaciones belgas. (APEN, 2016)

7.1. Bienes y servicios que oferta la Cooperativa “La Campesina”

La cooperativa “La Campesina” es una organizacidén que provee asistencia técnica,
suministros y acompafiamiento a la certificacion de la produccion de cacao organico
de los productores de dicho rubro, representadas a través de actividades

econOmicas como servicios profesionales, intermediarios de suministros agricolas,
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asi como acopiadores, procesadores y comercializadores de cacao seco con
cascara. La siguiente figura muestra el mapa semantico de los bienes y servicios

gue brinda la Cooperativa “La Campesina”.

La Cooperativa "La
Campesina" a los
productores de
cacao

Senacios

- Productos de
cacao en baba a
La Cooperativa

- Insumos
Agricolas

- Capacidad
local

Capacitaciones,
y Asistencia
técnico de cultivo
y certificacion

Intermediarios

1ra Etapa de
siembra y cosecha 2da Etapa de
de cacao organico beneficiado de
cacao seco

Senicios
profesionales

Los

r
productores Procesado y Ritter Sport y
comercializado empresas

el cacao seco chocolateras

Figura No. 2 Mapa de bienes y servicios que brinda la Cooperativa "La Campesina"

Fuente: Elaboracion propia.

Como se puede observar, dentro de los bienes y servicios que brinda la
Cooperativa, se encuentran como productos y materia prima, la capacidad local, los
insumos agricolas y el producto de cacao. Las actividades econdmicas que
caracterizan este rubro, son los servicios profesionales, intermediacién o suministro

de insumos y el procesamiento y comercializacion del cacao seco.
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La Cooperativa “La Campesina”, opera como un centro de acopio de la produccion
agricola del cultivo de cacao seco, que los productores obtienen en las etapas de
siembra y cosecha, facilitAndole material de propagacién del cultivo, capacitaciones,
asistencia técnica y certificacion, como también insumos agricolas para el

tratamiento agroforestal de las plantaciones.

Una vez que se han desarrollado las etapas de cosechay pos cosecha en el campo,
la Cooperativa se encarga de acopiar la produccidbn de cacao en baba,
convirtitndose en la materia prima para dicha Cooperativa en la etapa de
beneficiado seco con cascara, donde se le aplico un valor agregado a la semilla, por

lo tanto, es procesadora de este producto.

También se encarga de comercializar el cacao seco a nivel nacional e internacional,
a traveés de la venta a empresas nacionales como El Castillo del Cacao, Atlantic S.A,
Spa Granado, Choco museo, y a la compafiia Ritter Sport una empresa alemana

gue fabrica chocolate

La Cooperativa ha implementado redes de acopio comunitario para la producciéon
de cacao y actualmente cuenta con 7 centros ubicados en las comunidades la

Esquina, Wanawas, La Isla, Palan Grande, Mancera, Apantillo y La Campesina.

7.2. Breve descripcion de las etapas de siembray cosecha en la finca
de los productores.

Se describen los procesos productivos en las etapas de: siembra y cosecha, asi
como el de beneficiado de cacao en baba que son implementados en el campo y en
la cooperativa identificando si aplican buenas practicas agricolas en las etapas

antes mencionadas.
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Seleccion y Siembra de
preparacion del plantas de
suelo cacao

Uso y manejo
del vivero

Manejo de
plantas

Comercializaci Disposicion y Control de

. Levantamiento
on a transporte de de cosecha plagas y

Cooperativa cacao en baba enfermedades

Figura No. 3 Diagrama de flujo de la etapa de siembra y cosecha

Fuente: Elaboracion propia

7.3. Técnicas de cultivo de cacao organico en la cooperativa “La
campesina”

La cooperativa “La campesina”, cuenta con un personal técnico que brinda el
servicio a la mayoria de sus asociados, constituye el soporte fundamental de
consulta para los productores, pues ayuda a brindar mejor conocimiento, acompafna
y fortalece la mistica del poblador rural, aunque es un largo proceso que requiere
mucho tiempo para lograr cambiar la cultura del productor en cuanto a técnicas de
cultivo, que aplica desde hace mucho tiempo de manera rutinaria en sus
plantaciones.

La cooperativa la campesina a nivel de comunidad tiene una cobertura de 2 0 3
meses, y el tiempo es de 2 a 4 horas en asistencia técnica al manejo de la plantacion
aproximadamente a 4 productores y cuenta con 7 técnicos.

Finalmente, es preciso mencionar que destaca la participacion en asistencia técnica
en la mayoria de las comunidades ya mencionadas anteriormente, fomentando el

cultivo de cacao como una alternativa real de desarrollo econémico para la region.
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La produccion de plantas en los viveros se realiza por semilla. Los productores de
cacao organico en la cooperativa, seleccionan su semilla dentro de sus mismas
plantaciones. Es de mencionar que las plantaciones recientes de cacao han sido

establecidas mediante siembras por semillas de arboles padrotes.

Disefio de siembra para establecer el cultivo de cacao organico.

En el caso del cacao, lo establecemos a 4 varas de distancia entre planta y planta,
ya sea en cuadro o dependiendo de las condiciones del terreno, si es plano o

inclinado.

El trazado y estaquillado, se trazan lineas madres que sirven para orientar la
direccidon de los surcos, luego el estaquillado se marca el sitio donde se hace el
hoyo para la siembra; tomar hoyos de 30 cm en cuadro, esto ayuda a que alrededor
de la planta se vaya acumulando materia organica de la descomposicion del
material vegetativo que se produce en las distintas labores realizadas. Luego de
hoyar, al momento de la siembra se aplica abono organico de 10 a 20 libras, se

puede complementar al fondo del hoyo.

La siembra de cacao requiere poca mano de obra, 1 o 2 jornaleros por manzana
segun, necesitando 625 plantas de cacao para una manzana de tierra, produciendo

hasta el tercer afio.

Establecer un vivero de plantas de cacao®

Construir una enramada con materiales propios de la finca, con altura de 1.80 a 2
metros. (INTA, Gioa tecnologica del cultivo de cacao, 2010)

Preparacion del sustrato y llenado de bolsas, siembra de las semillas, control de
malezas, fertilizacion, control de plagas y enfermedades, riego y manejo de la

sombra de un vivero de cacao

6 Gufa Tecnoldgica del cultivo de Cacao INTA, pag. 14

j
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Establecimiento del cacaotal.

Seleccion del terreno
Se realiza un reconocimiento del sitio seleccionado para conocer el nivel de fertilidad
y limitantes como: mal drenaje, mantos de rocas cerca de la superficie, grados de

pendiente (INTA, guia tecnologica del cultivo de cacao, 2009)

Si la siembra se va a realizar en un area de tacotal se efectia una seleccion de
arboles para sombra temporal o permanente. Luego se realiza la chapia o socola
dependiendo de la densidad del tacotal. El follaje cortado forma una cobertura que

se descompone y se incorpora gradualmente al suelo.

Drenaje del suelo y su mantenimiento

La construccidon de drenajes mediante canales superficiales en la preparacion del
terreno, favorece la aireacién del suelo, mejora la estructura y regula el nivel freético
alto, esto permite mejor desarrollo de raices. El cacao no soporta mas de 10 dias

con el cuello de la planta bajo el agua.

Establecimiento de la sombra

El cacao al momento del trasplante requiere buena sombra para evitar dafios por el
sol y lograr un buen desarrollo inicial. Los tipos de sombra que son utilizados para
el cacaotal son: sombra temporal y sombra permanente. Las especies mas
utilizadas para sombra temporal y permanente son: el platano, Guaba blanca (Inga
Densiflora Benth; Laurel (Cordia alliodora [Ruiz & Pavén] Oken), cedro real y arboles

frutales como naranja, aguacates porque tienen buena adaptacion.

El establecimiento lo realizamos un afio antes o al momento de la siembra del
cacao. Estos &rboles permanecen en la plantacion por varios afios hasta su

aprovechamiento.

E
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Manejo agrondémico de una plantacion de cacao

Podas del cacao

Se realiza la poda de formacién, mantenimiento y poda de renovacion; inicia en el
vivero para la formacion de horqueta, se eliminan ramas entrecruzadas muy juntas
y las que tienden a crecer hacia adentro, el material enfermo eliminado se saca de
la plantacion se quema para evitar infestacion a otras plantas. Poda de
mantenimiento: Se hace en la época seca y comienza a los 2 a 3 afios de edad de
la planta, con una poda ligera, ya que las plantas necesitan alimentar a los frutos a
través de las hojas.Poda de renovacion: Se renuevan las plantas después de

varios afos de produccion.

Control de malezas

Se realiza durante los primeros dos afios, de manera manual con un machete
alrededor del &rbol en circulo de 1-1.5 metros de didmetro, para continuar con el
carrileo y la chapia tendida. Hay que tener mucho cuidado de no herir las plantas de

cacao para prevenir la aparicion de enfermedades fungosas.

Fertilizacion

Antes es conveniente realizar un analisis de la fertilidad del suelo, de acuerdo a los
resultados se hace las recomendaciones del tipo y niveles de fertilizante que se
necesiten. En el caso del cacao organico, la fertilizacion es de manera organica
utilizando las hojas de los arboles de sombra, estiércol, biocal, ceniza y cal agricola

para matar el hongo

Plagas y enfermedades del cacao

Mantener las plantas en buen estado de salud y reducir al maximo el ataque de
enfermedades, eliminando las partes del follaje y ramas que hayan sido afectadas
por escoba de bruja, insectos y otras causas. También se eliminan las mazorcas
infectadas con monilla, y las parasitas que crecen sobre la copa del arbol, en cada

cosecha.

E



Estudio técnico econémico de la produccién de cacao organico

Las principales enfermedades que atacan los cacaotales son: Moniliasis, mazorca
negra, mal de machete y bubas o agallas; donde la Moniliasis es una de las
enfermedades mas dafiinas en los cacaotales pero la mantienen controlada. El

siguiente cuadro presenta un consolidado de las plagas y enfermedades.

Cuadro No. 1 Plagas y enfermedades en el cultivo de cacao

Gallina Ciega (Phyllophaga sp.), | En la Raiz:
Gusanos cortadores (Agriotis sp

Enfermedades del cacao

Moniliasis (Moniliophtora roreri) | Afecta al fruto en sus diferentes estados de
desarrollo. La primera se presenta en mazorcas
pequeiflas en los primeros tres meses de

desarrollo
Mazorca negra, (Phytophthora Esta ocasiona pérdidas en las cosechas. El
palmivora Butl.) hongo afecta plantulas y diferentes partes del

arbol, como cojines florales, chupones, brotes,
hojas, ramas, tronco, raices y mazorcas. En el
fruto la infeccién aparece como manchas pardas,
oscuras, circulares,

Mal de Machete (Ceratocystis Esta enfermedad destruye arboles enteros y se
fimbriata Ellis & Halstead) trasmite a través de llagas o lesiones causadas
por el machete u otra herramienta que lesiona el
tronco y ramas de los arboles cuando se realizan
labores culturales o por insectos taladradores
como el Xileborus.

Bubas o agallas Calonectria Se caracterizan por un abultamiento vy
rigidiuscula (Berk & Br.) crecimiento anormal de los cojines florales.
Aunque se han identificado cinco tipos diferentes
de bubas, solamente dos son importantes: la
buba de puntos verdes, causada por el hongo
Calonectria rigidiuscula o Fusarium rigidiuscula,
y la buba floral, cuyo agente causal se
desconoce

Fuente: Elaboracion propia con datos del INTA.
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Cosecha del cacao.
El ciclo de produccién del cacao es todo el afio, presentando dos periodos de mayor
produccion: de abril a junio y octubre a diciembre, entre febrero y marzo la

produccion baja.

Desgrane

El desgrane es cuando se extraen las almendras, las cuales una vez separadas de
la placenta seran sometidas a la fermentacion. La quiebra de las mazorcas se hace
con machetes cortos o bien con pedazos de madera para golpear y abrirlas. La

separacion de los granos se realiza a mano.

El rendimiento del cacao

El cacao desarrolla su potencial genético de rendimiento cuando se establece en
buenas condiciones climaticas y de suelo y se aplican buenas practicas de cultivo y
manejo de la cosecha. Si estas condiciones no se dan o se presentan parcialmente

el producto ser& bajo en rendimiento y calidad.

En nuestro pais en la actualidad el cacao se cultiva bajo buenas condiciones de
clima y de suelo, pero con sistemas tradicionales de bajo nivel tecnoldgico, lo que
da como resultado en plantaciones adultas un rendimiento promedio de 150 kg/ha.

Calidad del cacao seco

La calidad es un factor muy importante en la comercializacion del cacao.
Actualmente hay una oportunidad de vender el cacao a paises interesados pero que
exigen almendras de calidad. El peso del grano bien fermentado no debe ser menor
de 1g.

E



Estudio técnico econémico de la produccién de cacao organico

7.4. Descripcion de la etapa de post cosecha en la cooperativa “La
Campesina”

La cooperativa “La Campesina”, es la encargada de administrar y comercializar la
produccion del cacao seco con cascara, a través de la etapa de beneficiado de

cacao seco.

La siguiente figura, muestra el diagrama de flujo de la etapa de beneficiado de cacao

SeCcO con cascara.

Acopio de

Fermentacion Presecado
cacao en baba

Comercializacion
a Ritter Sport 6
Empresas

Control de

Empacado y
pesado calidad

Seleccion

Figura No. 4 Diagrama de flujo de los procesos productivo de la etapa de
beneficiado de cacao seco

Fuente: Elaboracién propia

La fermentacion: es el proceso por el cual la semilla, después de ser extraida del
fruto pasan por una transformacion fisica y quimica las cuales mejoran su calidad,
se facilita el secado y su conservacion y se logra una mejor presentacion y calidad

del producto comercial.

Para que el cacao sea un producto de calidad es imprescindible pasar por el proceso
técnico; Este comprende las siguientes etapas, denominadas también post cosecha
gue explicaremos a continuacién de forma breve: Fermentacion, secado y

almacenamiento.

E
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Proceso 1: Fermentacién del cacao

Este es el proceso por medio del cual se da la calidad y aroma propia del cacao se

limpian las semillas Y se mata el embrién.

Una vez que se da la cosecha de cacao se procede al corte de la fruta que esta
madura y se denota por su cambio de color, de verde pasa a amarillo, de rojo a
anaranjado, dependiendo de la variedad este cambio puede no ser tan aparente y
se puede correr el riesgo de no cosechar a tiempo las mazorcas que han llegado a
su madurez de modo que esto influye que se tenga mala fermentacién y se reduzca
de manera sensible el rendimiento de cacao seco. Se recomienda que se coseche

a intervalos regulares entre 10 a 15 dias sin excederse de las tres semanas.
Objetivos de la fermentacién son:

% La descomposicion y remocién del mucilago azucarado que cubre el grano
fresco, para que de esta forma facilitar el secado, conservacion y
almacenamiento del grano.

% Elevar las temperaturas para matar el embrion de la semilla, lo cual facilita el
desarrollo del sabor a chocolate.

% Mejorar el sabor y aroma de las almendras

% Facilitar el proceso de la separacion final del cotiledon y la cuticula que lo

recubre.

o
A5

% Presentar un producto con buena apariencia para el mercado.

La cooperativa cuenta con 7 centros de acopio que se encargan de fermentar y
secar el cacao y luego trasladarlo a la cooperativa donde concluye el secado total
del cacao.

En la cooperativa la campesina cuentan con un espacio para la fermentacion del
cacao donde utilizan 48 cajones de madera, que después de recibido los sacos de
cacao en baba por distintos productores asociados y no asociados los dejan
reposar por tres dias sobre polines sin que toque directamente el piso, luego

transcurrido los 3 dias en este proceso las semillas cubiertas de baba se depositan

E
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en los cajones que aproximadamente reciben 7 qq de cacao donde, constantemente

se mide la temperatura la cual debe alcanzar entre los 45 y 50 grados centigrados.

Con el fin de aumentar la temperatura y se desprenda la baba esto se realiza en un
lugar especial no afectado por el viento y bien ventilado, durante el proceso, la
accion combinada de todo: alcoholes, acidos PH, y humedad matan el embrién,
disminuye el sabor amargo por la pérdida de teobromina y se producen las
reacciones quimicas que dan el sabor y aroma a chocolate, con un periodo de
tiempo de 8 dias donde es removida con un balde de plastico diario de cajén a cajon

y tapados con sacos.
Proceso 2: Pre secado.

El pre secado y secado que se realiza en el acopio de la cooperativa después de
una o6ptima fermentacién el cacao es trasladado al area de pre secado cuya
estructura esta totalmente cerrada con plastico especial color blanco y zinc de
plastico, con el fin que no obstruya la claridad del sol; un area totalmente cerrada
donde el cacao ya fermentado es puesto en el piso de concretos encima de plasticos

para que no esté directamente en contacto con el suelo.

Donde se debe de estar removiendo por una persona encargada cada veinte
minutos para que no agarre moho y colocarlo en capas homogéneas y no muy
gruesas para que el grano tome una tonalidad pareja. El periodo de reposo es de
cuatro dias pre secando.

j
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Cuadro No. 2 Caracteristicas del secado con o sin fermentar el grano de cacao

Hinchada o mas gruesa Mas bien aplanada

La cascara se separa facilmente | Por lo general es dificil separar la cascara

Color marrén o chocolate Color violaceo en su interior o blanquecino
Naturaleza quebradiza Naturaleza compacta

Sabor medianamente amargo Sabor astringente

Aroma agradable Aroma desagradable

Fuente: Datos obtenidos de la cooperativa

Proceso 3: Secado

El secado del cacao es el proceso durante el cual las almendras terminan de perder
el exceso de humedad que contienen y estan listas para ser vendidas y en el caso
del cacao fermentado completan este proceso. Se consigue pasar de almendras
con un 55 % de humedad hasta almendras con un 6 - 8 %. Durante este tiempo las
almendras de cacao terminan los cambios para obtener el sabor y aroma a
chocolate. También se producen cambios en el color, apareciendo el color tipico

marron del cacao fermentado y secado correctamente.

En la cooperativa el secado se realiza, depositando el cacao pre secado en una
zaranda y pasa de 5 a 6 dias aprovechando la temperatura de los rayos solares
hasta que esté bien seco obteniendo asi almendras con mayor aroma; en caso que
el clima no le favorezca para el secado del grano la cooperativa cuenta con una

secadora mecanica para el secado. Ver anexo

En las fincas productoras de los asociados a la cooperativa donde estan
concentrado seis pequefios centros de acopio (4 esquina, wanawas, la isla, palan
grande, mancera, Apantillo); donde los productores recogen la produccién de los
demas asociados y proceden a realizar el proceso de secado a base de lefia, si el

clima es humedo. La humedad permitida seré del 7%; la cual procede a finalizar el
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proceso de secado. Luego es llevado a la cooperativa donde se procede a concluir

el secado si aun no cumple el porcentaje de humedad.
Proceso 4: Control de calidad

Se selecciona el grano luego de concluido las anteriores etapas por el encargado
de calidad bajo los siguientes aspectos:

% Tamafo del grano:80 gramos
Humedad: 6%

Olores extrafios: ninguno

°

*
°e

>

o
25

Moho: ninguno

*

Acides: ninguna

0

Proceso 5: Seleccioén

Los granos secos se deben seleccionar para eliminar, las particulas sueltas de
la cascara de la semilla y los granos quebrados, para ello se emplean una serie
de mallas dispuestas en serie y los granos pasan a través de ellas. Unas
corrientes de aire caliente eliminan las impurezas. Existen normas que se aplican
a los granos de cacao o almendras para tipificarlos segun su calidad, para esto
se toma una muestra de cacao al azar y se cortan los granos longitudinalmente.
Los factores que determinan la calidad del cacao pueden agruparse en factores
de la herencia, del ambiente y del beneficio (fermentacion y secado).

Se selecciona el grano con un tamafio de consideracion de 1 gramo por grano, un

80% fermentado y no excederse el 1% de granos partidos.

Después del secado es necesario almacenar o guardar los granos de cacao en
condiciones adecuadas para conservar su calidad y evitar perder todo el producto;

pero antes se debe:

% Enfriar los granos por un dia para evitar que se suden y se pudran.
% Escoger o seleccionar los granos para ofrecer un cacao de calidad al
comprador esto se hace en una tarima de madera con una altura de 5 pulgas

para evitar la humedad.

E
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*

% Se almacenan los granos en las bodegas de reposo un lugar bien cerrado
para evitar que entren olores fuertes de insecticidas, gasolina, humo o
guerosin ya que el cacao seco facilmente se le pegan los olores.

J

% En el almacén se revisan cada semana los sacos de cacao para evitar dafio

ocasionado por ratones, insectos y hongos.

Almacenamiento
% El cacao esté listo para su almacenamiento cuando alcanza de 6 a 7% de
humedad, esta libre de materiales extrafios y danos por insectos o granos
guebrados. Esto se logra mediante un proceso de escogida o seleccién del
cacao. Con estas condiciones el cacao se puede almacenar hasta por un ano

sin bajar su calidad.

Proceso 6: empacado y pesado: se empacara en sacos de 1qq, para después ser
transportado en un camién con que cuenta la cooperativa, hacia el centro de acopio

de Ritter sport en sebaco que es el mayor comprador con que cuenta la cooperativa.

Estructura del sistema de produccién del cultivo de cacao.

En base a lo antes mencionado, podemos decir que la produccién de cacao que se
identificé que promueve y desarrolla la Cooperativa la Campesina, dentro de la
cadena de valor son la producciéon y comercializacién del cultivo de cacao; donde
las dos primeras etapas de la produccion la efectdan los productores agricolas y la
tercera etapa de beneficiado de cacao seco en la Cooperativa. La siguiente figura,

muestra el sistema de produccién de dicho cultivo.
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Figura No. 5 Sistema de produccion del cultivo de cacao

Fuente: Elaboracién propia

En el diagrama de sistema de produccién se logré demostrar las etapas y procesos
productivos del cacao organico en la cooperativa multifuncional La Campesina, lo
gue se identifica los procesos de produccion, comercializacion, industrializacion,

consumo, y las buenas practicas aplicadas en dicho cultivo.
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8. Capitulo lll. Buenas Préacticas Agricolas utilizadas por los productores
asociados a la Cooperativa “La Campesina”.

La aplicacion de las Buenas Practicas Agricolas (BPA) se beneficia todos los
eslabones de la cadena, los productores garantizan por una parte la producciéon de
alimentos sanos para el autoconsumo y le beneficia también al momento de vender

su producto ya que le permitird acceder a mejores mercados y precios.

Beneficia a los consumidores en tanto y cuanto la aplicacion de las BPA por parte
de los productores, permite a los consumidores, la posibilidad de consumir
alimentos saludables libres de contaminacion y de enfermedades, ademas que el
proceso de produccién con aplicacion de BPA es socialmente responsable con el

medio ambiente.

8.1. Formato checklist para Buenas Practicas Agricolas.

Las Buenas Préacticas Agricolas son mucho mas que un conjunto de
recomendaciones, son una guia de manejo de las fincas que nos permite mejorar
nuestras condiciones de vida, producir mas y mejor, acceder a opciones de
mercados y al mismo tiempo aportar a la sociedad y al mundo al producir productos

saludables, de calidad y conservando el medio ambiente.

No adoptar o aplicar las BPA significaria estar fuera de un sistema o proceso de
mejora constante supervisado y reconocido por una organizacion que brinde el aval
del trabajo desarrollado en las unidades productivas, para de esta manera poder
ofertar los productos de interés comercial, ya que en realidad no tiene un costo alto

y trae buenos beneficios, en tanto que no aplicar si trae algunos riesgos.

Las Buenas Practicas Agricolas se aplican en todas las fases del cultivo, desde la
siembra hasta la comercializacion, se incluye en una guia de facil aplicacion para

poder seguir la implementacién de las Buenas Practicas Agricolas paso a paso.
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El documento disefiado con un formato de “lista de chequeo” para facilitar su
aplicacion, la primera columna corresponde a los criterios de las listas de

[Pl

verificacion, la segunda, tercera y cuarta columna corresponde a “si” si es que
se esta aplicando el criterio, “no” si no aplica el criterio 0 “n/a” si es un criterio que

su caso “no aplica”, y la quinta columna corresponde a las observaciones

pertinentes relacionadas al criterio de la lista de verificacion.

Cuadro No. 3 Estructura de checklist de Buenas Practicas Agricolas.

Aplicacion de BPA EN
EL CULTIVO

1. Seleccion de
superficies y
suelos para
siembra,
Acciones iniciales,
Donde sembrar,

w >

2. Reproduccion o

propagacion del

cultivo,

Acciones iniciales

Seleccion de

material genético,

C. Preparacion del
suelo,

D. Siembra,

w >

3. Manejo del cultivo
A. Acciones iniciales
B. Labores culturales
b.1. Poda,

b.2. Control de
enfermedades,

b.3. Fertilizacion,

b.4. Riego,

4. Biodiversidad,
Conservacion y
Sombra

A. Sombra temporal,

BPA en la Cosecha
BPA en la Pos cosecha

1. EnlaFinca
A. Fermentacion,
B. Secado

N

En el Centro de
Acopio de la
Organizacion
Fermentacion,
Secado,
Almacenado,

oOw2

w

Criterios para
implementar
infraestructura o
Centros de Acopio,
(recomendaciones)
Ubicacién,
Estructura,
Equipos,
Materiales,
Sefalética,

moowz>

»

Administraciéon y
manejo del Centro

de Acopio,

BPA en la
Comercializacion,

1. Criterios para
embalaje y
despacho,

2. BPAenel
transporte del
producto,

3. Condiciones de
venta y mercados,

Trazabilidad y cadena
de custodia (Registros)
1. Qué tipo de
registros se debe
llevar
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B. Sombra
permanente,
C. Analisis y

Conservacion de

Agro ecosistema,

Fuente: Elaboracion propia

Las principales ventajas e adoptar las Buenas Practicas Agricolas son:

e Planificacion y control de la produccion,

e Ahorro de dinero ya que se utiliza de forma racional los insumos,

e Mejorar la productividad,

e Mejor manejo de la finca y de los cultivos,

e Mejora la calidad del cacao y otros productos,

e Se mejoralos ingresos ya que se accede a mercados que pudieran reconocer
una mejora del precio,

e El| cacao producido es saludable, no contiene rastros de quimicos ni
contaminacion,

e Mejora la calidad de vida del productor, de los trabajadores dela finca y la
comunidad, ya que estaran saludables.

e Los nifios aprenden y colaboran con algunas tareas de la finca, pero asisten
a la escuela,

e El aspecto de los cultivos y la finca son muy buenos, esta limpia y se nota
que se ha trabajado,

e Los animales de la finca estan saludables,

e Elaboracién y aplicacion de productos a base de desechos organicos para

mejorar la productividad de los cultivos.
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8.2. Buenas Practicas Agricolas de los productores asociados ala
Cooperativa “La Campesina”.

Las BPA aplicadas por los productores del cultivo de cacao y la Cooperativa “La
Campesina” como centro de acopio, procesamiento y comercializacion, estan
enfocadas a la potabilidad del agua, higiene personal, salud de los colaboradores y
control integral de plagas. La lista de verificacion y detalles para evaluar requisitos
de cumplimiento de las BPA por los actores antes mencionados estan enfocados en

la potabilidad del agua, higiene del personal, Salud de los colaboradores.

Potabilidad del agua

e Chequea las condiciones higiénicas de la fuente de abastecimiento de agua
(red municipal, pozo o agua de reservorio).

e Obtiene informacion sobre la ocurrencia de falta de provision de agua durante
los trabajos en el establecimiento.

e Inspecciona visualmente la condicion del agua en los reservorios.

e Verifica las condiciones de cierre de los reservorios y sus respectivos
controles (lacrados, trabados con candado, etc.)

e Verifica si las caferias de agua no potable y potable estdn correctamente
diferenciadas, y si las conexiones entre los diferentes tipos de agua no se
cruzan.

e Verifica los planos con los detalles del sistema de distribucion de agua en el
interior del establecimiento, y la localizacion de los diferentes puntos de

recoleccion de agua para andlisis de laboratorio.

Higiene del personal
e Monitorean la higiene fisica de los funcionarios, uniformes, habitos
higiénicos, etc.
e Verificacién de acciones correctivas tomadas, cuando se observen fallas

relacionadas con la higiene personal durante el monitoreo (por ejemplo,
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retirar de las areas de manipulacion y procesamiento a los operarios que
estén utilizando uniformes sucios).

Chequean los procedimientos de verificacion que certifican la eficiencia de la
higiene personal (por ejemplo, en una auditoria interna, verificar sila empresa
terceriza los trabajos de lavado de los uniformes o si posee su propia
lavanderia).

Verificacién de los procedimientos de registros (por ejemplo, documentos
gue comprueben la realizacion de entrenamientos en limpieza y desinfeccién

para los operarios).

Salud de los colaboradores

Demuestra que la finca controla el estado de salud de cualquier colaborador
al detectar mediante un examen médico o por observacion de un supervisor
gue sea portador de enfermedad contagiosa, lesion abierta u otro tipo de
fuente de infeccion donde exista la posibilidad de contaminacién del alimento.
Verificacion de las actividades de monitoreo. Las mismas deben incluir
observacion y notificacion de cualquier problema de salud informado por un

colaborador.

Control integral de plagas

Condiciones externas de la edificacién (construccion y mantenimiento, en
cuanto a la prevencion de entrada de contaminantes y plagas).

Condiciones de los recipientes para basura (localizacion, cierre, limpieza,
etc.).

Condiciones de la dependencia donde se almacenan las sustancias quimicas
usadas.

Verificacion de la concentracion de las sustancias quimicas, lugares donde
se aplican, método y frecuencia de aplicacion.

Verificacion si las sustancias empleadas fueron aprobadas por la autoridad
oficial competente y si su uso atiende a las instrucciones contenidas en el

rétulo.
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e Verificacion del control sobre la posible entrada de animales, como aves,
perros y gatos.

e Verificacion de los registros concernientes al control integrado de plagas.

La Cooperativa “La Campesina” ademas de cumplir con lo antes mencionado, posee
buena consolidacion en la comercializacién y trazabilidad del cultivo. Por esta razén,
el cumplimiento de los requisitos de las Buenas Practicas Agricolas de la
Cooperativa y los productores del cultivo de cacao seco es aproximadamente del
20% en relacion con el formato de checklist de las Buenas Practicas Agricolas
establecida por la FAO.

Con respecto a las encuestas realizadas y observacion obtenida en la visita de
trabajo de campo en la cooperativa multifuncional cacaotera La Campesina R.L y
lo antes mencionado en el checklist de las buenas practicas agricolas encaminan a
la inocuidad alimenticia del producto

El 20% reflejado a través del bajo cumplimiento de las buenas practicas agricolas
aplicadas en las etapas de siembray cosecha la cual tienen mayor debilidad por
los productores asociados de cacao organico de la cooperativa la campesina .

La cooperativa cumple en la tercera etapa de buenas practicas agricolas de
comercializacion en un 80% con respecto al checklist de las buenas practicas
agricolas establecidas por la FAO.

La certificacion y en las buenas practicas agricolas van a encaminar al a inocuidad
del producto, como la trazabilidad y registro y control del producto en cada una de
las etapas de siembra, cosecha y beneficiado de cacao.

La cooperativa cumple pero a una escala pequefa ya que son personas de sector
rural y no cumplen a cabalidad las buenas préacticas agricolas debido a la falta de

desarrollo técnico y cientifico .
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8.3. Importancia de la Certificacion en materia del cultivo de cacao.

La certificacidbn es una garantia por escrito dada por una agencia certificadora
independiente que asegura que el proceso de produccién cumple con ciertos

requisitos establecidos por diferentes organizaciones o paises.

Esta es utilizada para demostrar que un producto ha sido producido de una cierta
manera que permite diferenciar el producto de otros; es decir con ello se garantiza
gue el producto es de calidad y es catalogado como fino para la elaboracion de
chocolate, lo que resulta ser Util a la hora de promocionarlo en distintos mercados y

de igual manera para los productores ya que estos reciben mejores precios.

Las agencias certificadoras de cacao son 5 actualmente, para el cacao los mas
importantes son la certificacion UTZ y la alianza para bosques ubicada en Costa
rica certifica a productores de Costa rica, Panamda, Nicaragua, los requisitos
especificos para certificar la produccion organica son la seleccion de semillas, y
materiales vegetales, seleccion de plantas, el mantenimiento de la fertilidad del
suelo empleando el reciclaje de nutrientes; conservacion de suelo, agua, y el control

de plagas, enfermedades y malezas sin productos quimicos.

Ventajas y desventajas de la certificacién.
a) Ventajas:

% los productos reciben un mejor precio.

% Los productores con productos de calidad reciben premios, es decir reciben
un sobre precio sobre el producto.

% Las condiciones de negocio se mejoran ya sea por el acceso a mercados o
por asistencia técnica, ademas de los beneficios monetarios.

%+ Mejores condiciones de vida de los productores y a nivel comunitario,

% Mayor poder de negociacion y organizacion a nivel de cooperativa.
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b) Desventajas:

o
A5

productores como para las cooperativas.

D)

0

% La cultura tradicional en los productores.

L X4

% Mayores costos para el cumplimiento de las responsabilidades tanto para los

» Los productores son juzgados de manera mas critica en los estudios.

A los productores se les dificulta la certificacion por los altos costos.

En la campesina poseen la certificacion de vio latina e incursionaran con la

certificacion de UTZ.

Cuadro No. 4 Estandares de calidad exigidos por Ritter Sport

Estandares
Grado de Fermentacion
Granos no fermentados
Contenido de agua
Tamario del grano
Moho externo
Moho interno

Infestacion

Cacao convencional

Mayor 80% bien fermentado

Menos del 5%
Maximo 6%

75 — 95 granos/100g.
<8%

<3%

<1%

Cacao organico
> 80% bien fermentado
0%
maximo 6%
75 — 95 grano/100
< 8%
<3%
<1%

Fuente: Empresa alemana Ritter Sport. Acuerdos establecidos en el afio 2012

8.4. Costo beneficio de la produccién del cacao organico versus cacao

convencional.

El cacao organico es la condicion agroecolégica que se requiere para el cultivo de

este y el manejo del mismo sin uso de agroquimicos, el cual se paga un mejor precio

del grano al productor, debido que el consumidor valora mas el consumo de un

producto que no contenga residuos quimicos y que se ha cultivado sin mayores

dafos al ambiente.

El interés global por el impacto de la produccidon agricola sobre el ambiente, ha

elevado el perfil de los cacaotales como alternativa de produccion, incentivando el
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cultivo del cacao para proveer servicios ambientales, creando la oportunidad de
diferenciar el cacao centroamericano por su naturaleza “ecoldgica”. (Orozco Luis,
Septiembre 2012)

También, aportando econdmicamente a la generaciéon de empleo a las familias
rurales, por los buenos precios en el mercado internacional, esto ha propiciado que
aumente el nimero de personas y compafiias que compren el cacao en las zonas

de produccién. Donde el mayor comprador del grano del pais, es Ritter Sport.

Aunque la produccion de cacao en Nicaragua sea escasa se esta, trabajando con

proyectos para incentivar este cultivo y el conocimiento de las técnicas del mismo

Actualmente hay un gran estimulo para los productores para vender cacao organico,

dado que se paga mejor precio con relacion al cacao convencional.

El cultivo de cacao representa una importante perspectiva de crecimiento en
Nicaragua ligado a crecientes exportaciones a la Comunidad Econémica Europea
(CEE), principalmente a Alemania, y con buenas perspectivas de exportacion al
mercado de los Estados Unidos y paises Centroamericanos.

El cacao es un cultivo que favorece al medio ambiente, genera empleo y mejora el
nivel de vida de los productores y la comunidad mediante el aumento en los ingresos

econdmicos de las familias

(Francois & Stadler, 2007), describe que los sistemas agroforestales ofrecen un
excelente abastecimiento con alimentos frescos, de calidad y de mucha variedad
durante todo el afio. El aprovechamiento de estos alimentos debe ser en primer
lugar para el consumo familiar y posteriormente para la venta. De esta manera hay
ingresos y alimentos constantes que favorecen tanto a la economia como a la
seguridad alimentaria de nuestra familia. Ademas, los alimentos que salen de un
sistema agroforestal son sanos y diversos y de esta manera mejoran

considerablemente la calidad de nuestra dieta familiar.
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Los costos de produccion del cacao organico.

Los costos directos son de distribuidos en mano de obra e insumos. Siendo estos,
C$6450, insumos: C%$4,883., suman un total de C$11,333 de costos de cacao

organico.

En una manzana dedicada al cacao organico, se produce un total de 4 QQ, menos
gue el cacao convencional informacion dada por el Ingeniero Silverio Arauz, lo que
da como resultado un ingreso de C$12000 cérdobas para una manzana de cacao
organico; con una relacion Beneficio/costo de 12000/ 11,333 =1.06 lo que significa
gue por cada cordoba invertido el productor obtiene una utilidad de 0.06, en el cual

B/C=1 Los beneficios son iguales alos costes.

Los costos de produccion del cacao convencional.

Los costos directos son de distribuidos en mano de obra e insumos. Siendo estos,
C$6,620 insumos: C%$15,543 suman un total de 22,163 de costos de cacao

convencional.

El rendimiento esperado por manzana de cacao convencional es de 8QQ mas que
el cacao organico. Con una relacion beneficio/ costo: de C$0.90 cérdobas. Donde

B/C<1, muestra que los costes son mayores que los beneficios

En el cuadro comparativo de costo beneficio de cacao organico y cacao
convencional, se muestra que el cacao organico es mas rentable en cuanto a los
costos de sus insumos lo que permite solventar el incremento costo en mano de
obra, aunque sus rendimientos son bajos, en comparacion al convencional que sus

rendimientos son mas altos, pero presenta altos costos en los insumos.

Por lo tanto se demuestra en la tesis que el cacao organico en términos econémicos,
es altamente rentable por la diferencia entre 1.06 del cacao organico en
comparacion al cacao convencional que es 0.90 demostrando que puede ser una
opcion para diversificar las fuentes de ingresos en esta region y que no solo
dependan de los granos basicos y la ganaderia e ir cambiando poco a poco la

manera de sus costumbres empiricas.
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9. Conclusiones

En esta tesis monografica se concluye que las etapas de siembra, cosecha y
beneficiado de cacao seco, se encuentran interrelacionadas entre si, a través de la
finca de los productores y el centro de acopio de la Cooperativa, donde el trabajo
en conjunto inicia con el establecimiento del vivero, seleccién del terreno, drenaje
del suelo y su mantenimiento, establecimiento de sombra, podas, control de
malezas, fertilizacion y control de plagas y enfermedades. La cosecha del cacao
con el desgrane de la mazorca, fermentacion del cacao en baba, secado, pesado y
almacenado. Y la post cosecha con la fermentacion del cacao, presecado, secado,

control de calidad, seleccién, empaque y pesado.

Con respecto al cumplimiento de los requisitos de las BPA de la Cooperativa y los
productores del cultivo de cacao seco es aproximadamente del 20% en relacion con
el formato de checklist de las Buenas Practicas Agricolas establecida por la FAO,
donde los procesos en siembra cosecha y beneficiado de cacao que le faltan
mejorar al centro de acopio son en el cultivo seleccion de superficies y suelos para
siembra, reproduccidbn o propagacion del cultivo, manejo del cultivo y la
biodiversidad, conservacion y sombra. Y en la cosecha y post cosecha actividades
en la finca, en el centro de acopio de la organizacion, criterios para implementar

infraestructura o centros de acopio y administracion y manejo del centro de acopio.

Se caracterizaron los tipos de bienes y servicios que oferta la cooperativa; servicios
como material de propagacion del cultivo, capacitaciones, asistencia técnica vy
certificacion y bienes como insumos agricolas para el tratamiento de las
plantaciones, acopio y administracion del beneficiado de cacao seco. Las
actividades econdmicas que caracterizan a este rubro, son los servicios
profesionales, intermediacién o suministro de insumos, el acopio, procesamiento y

comercializaciéon del cacao seco.

Se compararon a través del costo beneficio la produccion del cacao organico con
respecto al cacao convencional, donde se aprecia que el cacao organico, muestra

menores costos en comparacion al cacao convencional y como antes mencionado
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es rentable econdmicamente, socialmente contribuyendo al medio ambiente y una

alternativa para diversificar las fuentes de ingresos en esta region.
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10.Recomendaciones

» Mejorar las BPA, para ser mas competitivos y expandirse a mas nichos
de mercado, y asociar a mas productores a la implementacion de cacao
organico en sus areas de siembras.

» Buscar fuentes de financiamiento, para mejorar la tecnologia del cultivo y
brindar financiamiento a los asociados.

» Dar a conocer a mas productores las ventajas de producir cacao de
manera organica.

» Se recomienda en el acapite cinco la incorporacion de nuevas
plantaciones de cacao organico dado los resultados obtenidos.

» Serecomienda alos productores a mejorar sus suelos para obtener agua
para sus cultivos.

» Recomendamos ala cooperativa aumentar su personal técnico y trabajar
directamente con los productores en las plantaciones.

» Sugerimos de acuerdo a nuestra tesis de estudio técnico econémico, que
la cooperativa le brinde un mejor seguimiento a las labores agricolas
siembra y cosecha dentro de las plantaciones de los productores de

cacao organico en el municipio de Matiguas.
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12. Anexos

Anexo 1. Instrumentos de encuestay entrevistas al personal de la
Cooperativa “La Campesina”.

1: datos del entrevistado

Nombre: Correo:
Cargo:

Municipio:

Comunidad: Fecha:

Proceso de produccién

H

. ¢, Qué tipo de fertilizantes utilizan?

2: ¢ Cuantos jornaleros trabajan en una manzana?

3: ¢ Qué distancia existe entre cada planta y surco?

4: ¢ Materiales que utilizan para el mantenimiento de la planta?

5: ¢ Como controlan las enfermedades?

6: ¢ Cuantos son los rendimientos en una manzana durante su periodo de vida?
7: ¢ Cuantas plantas se necesitan para cultivar una manzana?

8: ¢ Cuanto es el costo para establecer una manzana de cacao?

9: ¢ Cuéanto es el periodo o durabilidad de asistencia técnica que brinda la
cooperativa?

10: ¢ En qué afio empezaron a comercializar con Ritter sport?
11: ¢ Bajo qué sistema cultivan?

12: ¢ Qué tipos de arboles permanentes siembran?

13: ¢ Qué tipo de asistencia técnica aplican?

14: ¢ A los cuantos afios?
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15: ¢ Cuanto tiempo es el periodo de vida de una planta de cacao organico desde
gque esta pequena?

16: ¢ Estan certificados?
18: ¢ Cuantos quintales produce en una manzana de cacao organico?

19: ¢ Cuantos productores de cacao estan asociados en la cooperativa
actualmente?

20: ¢ Cuantas manzanas de cacao estan registradas por la cooperativa?

Gerente General Dennis Ilvan Escorcia
presidente ulises Reyes
visepresidente Delvin Zamora
Secretario Carlo tenorio

Junta de Vigilancia Ricardo Aguinagua
Coordinador tecnico Silverio Araus
Control de calidad Deiglis Blandon

Estructura organizativa de la Cooperativa cacaotera multifuncional “La
Campesina Matiguas R.L.

Materiales para establecimiento de vivero

Semillas

Material vegetativo
Sustrato

Cinta métrica

Pala

Carretilla

Zaranda

Equipo de riego
Rastrillo

Bombas de mochila
Baldes tijeras de poda
Regaderas

VVVVVVVYVYYVYVYVYY
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¢,Qué son las buenas practicas agricolas?

¢ Quiénes se benefician de las buenas practicas agricolas?

¢, Porque deberia aplicar buenas practicas agricolas?

Ventajas

Desventajas

¢, Cémo implementar buenas practicas agricolas?

1. ¢,como mejorar las condiciones de trabajo y de las trabajadores y trabajadoras?

1.1 ¢ qué servicios deben asegurarse para los trabajadores y las trabajadoras?

¢, Cual es el mejor suelo para sembrar?

¢, Como preparar el suelo?

¢, Coémo manejar el cultivo?

5 ¢Cbémo usar y manejar el agua?

5.1¢Como usar el agua para riego?

5.2 ¢Como se destina agua para las familias y los trabajadores?
6 ¢Como usan agroquimicos?

6.1 ¢ Qué agroquimicos utilizan?

6.2 ¢Como se debe aplicar los agroquimicos?

6.3 ¢ Qué equipos de proteccion se deben usar para protegerse?
6.4 ¢ Como y dénde se deben guardar los agroquimicos?
6.5 ¢ Qué hacen con los envases vacios?

A WDN

7 ¢, Como deberia usar abonos organicos?

7.1 ¢ Qué tipo de abonos usar y como se deben aplicar?
7.2 ¢Donde se deben preparar los abonos organicos?

8 ¢ Cudl es la mejor forma de realizar las cosechas?

8.2 ¢ Qué condiciones de salud deben mostrar los trabajadores en la cosecha?
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Anexo 2. Formato de checklist de las “buenas practicas agricolas”

1.Seleccion de superficies y suelos para siembra

a. Acciones iniciales

Lista de verificacion Si No No Detalles para evaluar requisito Observaciones
y Notas
cumple | cumple | Aplica
Dibujar un mapa de la finca Incluir todos los elementos y cultivos de la finca
Areas para siembras nuevas Visualizar las zonas que no estan siendo aprovechadas
Areas definidas para resiembra Definir el &rea y nimeros de plantas que se necesitan
Anélisis Fisico del suelo Muestra la calidad del suelo y si es apto para un cultivo
Anélisis Quimico del suelo Muestra los nutrientes que necesita el suelo para que esté
fértil, y para planificar la fertilizacion
‘ b.Donde Sembrar
Lista de verificacion Si No No Detalles para evaluar requisito Observaciones
y Notas
cumple | cumple | Aplica

Hay bosque en donde va a
sembrar?

Nunca talar bosque para sembrar cacao

El 4rea de siembra tiene
declives?

Hacer curvas de nivel

El &rea de siembra tiende a
inundarse?

Hacer buenos drenajes

Hay suficiente cobertura vegetal
en érea de siembra?

Mantener la cobertura vegetal y las hojas que caen al
suelo, ayuda mucho a conservar la textura del suelo y la
humedad.

Hay demasiada maleza y/o plagas
en el érea de siembra?

No se debe fumigar el suelo, si no se tiene alternativa es
necesario que se lleve un registro donde se identifique el
area fumigada y el objetivo de la fumigacion, producto
utilizado, persona que recomendd y persona que aplico.

El terreno esta preparado para la
siembra?

El terreno se debe preparar con 2 o 3 meses de
anticipacion, de preferencia en la época seca.

2.Reproduccion o propagacion del cultivo

a. Acciones iniciales

Que variedad va a sembrar?

Si \[o}
Cumple

Cumple

No

Aplica

Detalles para evaluar requisito

Debe tomar una decisién, sembrar Cacao Nacional Fino
de Aroma o Cacao CCN51

Observaciones
y Notas

Cacao: Va a sembrar cacao
nacional

Se considera cacao nacional, amazénico, stper arboles
locales
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Cacao: Va a sembrar cacao
CCN51

Esta informado sobre las
ventajas de cada variedad?

seleccion de Material Genético

Alta produccion

Las 2 variedades son muy buenas y tienen buen mercado,
no se deben mezclar las 2 variedades

Se busca alta productividad, calidad y resistencia a
plagas y enfermedades. Se debe considerar que la
primera fuente de material genético para proteger esta en

la misma finca, entonces debemos escoger los mejores
arboles, en base a los siguientes criterios

Se debe propagar los mejores arboles, debemos escoger
los &rboles que mas cargan, los que mas producen, dentro
de las paredes existentes.

Caracteristicas de los frutos

Frutos de buen tamafio, caracteristicas fenotipicas
predominantes propias de la especie seleccionada.

Resistencia o tolerancia a las
enfermedades

Hay que seleccionar los arboles sanos, los que casi no se
enferman.

Resistencia o tolerancia a las
plagas

Hay que seleccionar los arboles sanos, a los que casi no
le ataquen las plagas.

Vigor

Estos son los arboles que se les ve son méas fuertes y
vigorosos, por lo general existen uno o dos por finca.

Conocer el origen del material de
propagacién?

Si el productor decide buscar material de propagacion en
otro sitio, debe asegurarse de comprar material en un
lugar garantizado.

D. preparacion del

suelo

Lista de verificacion

Cumple

Cumple

Aplica

Detalles para evaluar requisito

Observaciones
y Notas

Hay suficiente materia organica?

Es muy importante que tomemos en cuenta que el suelo
debe tener una buena cantidad de materia organica, por
ello debemos tomar todas las acciones que nos permitan
conservas, aprovechar y desarrollar los
microorganismos que viven en el suelo y que
contribuyen a que el suelo este rico en nutrientes.

Utiliza herramientas?

Azadon

Pala

Arado

Otras

Preparar el suelo es una tarea que la debemos hacer con
cuidado y utilizando las herramientas adecuadas.

Desinfeccion de las herramientas

Es muy importante que las herramientas estén limpias y
en lo posible desinfectadas, para ello se puede usar una
solucién de agua y cloro, el objetivo es eliminar
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cualquier plaga o enfermedad, esto ayuda a evitar lo que
se conoce como contaminacion cruzada.

El agua tiende a empozarse?

‘ d. Siembra

El exceso o falta de agua perjudicara al cultivo, por ello
€s necesario que nos aseguremos que la tierra esté floja,
no compactada, y hay que hacer unos drenajes
adecuados para evitar la inundacion.

Lista de verificacion

Cumple

Cumple

Aplica

Detalles para evaluar requisito

Observaciones
y Notas

La distancia de siembra es la
adecuada? (Depende del cultivo)

Debemos hacer un trazado adecuado para la siembra, si
se siembra muy separadas las plantas estamos
desperdiciando la tierra, si sesmbramos muy pegadas, las
plantas competiran por los nutrientes.

Cacao: 3m x 3m

Para climas secos,

Cacao: 3m x4m

Para climas sub himedos,

Cacao: 4m x 4m

Para climas himedos

El cultivo esta orientado al sol?

El cultivo debe estar orientado al sol, de este a oeste, la
idea es que las plantas reciban la mayor cantidad de sol
que sea posible.

Utiliza curvas de nivel?

En los declives se debe usar curvas de nivel.

El cultivo esta ordenado?

Las filas y las calles deben estar ordenadas, de manera
que podamos caminar y trabajar libremente entre las
plantas, esto facilita la circulacion de aire.

El hoyado es adecuado?

Hacer los huecos de 30cm x 30cm x 30cm de
profundidad.

Al momento de sembrar invirtio
las capas de tierra?

La tierra de la superficie se debe poner a un lado y la
tierra que esta al fondo poner al otro lado, ya que al
momento de colocar la planta debemos poner la tierra
de la superficie al fondo y las del fondo la colocamos en
la superficie.

Tiene sombra permanente?

No olvidar que el cacao es umbréfilo o amigo de la
sombra, por ello es importante que se mantengan
arboles en la huerta que proporcionen un poco de
sombra, a estos se los conoce como sombra permanente
y las mejores especies son las de la familia de las
leguminosas como Guaba de Machete, Guachapeli, etc.

Tiene sombra temporal?

Alinicio del cultivo de cacao, es necesario asociarlo con
otros cultivos que proporcionen lo que se conoce como
sombra temporal, a mas de dar sombra, estos cultivos
nos daran ingresos hasta que el cacao empiece a
producir, las mejores alternativas son el maiz, platano y
la yuca.




3.Manejo del cultivo
a.Acciones iniciales

Lista de verificacion

Planifica el trabajo de la finca?

Si
Cumple

No
Cumple

No
Aplica

Detalles para evaluar requisito

Es muy importante hacer un plan de trabajo que esté de
acuerdo a la temporada o clima, hay tareas que no se
recomiendan hacer en la época himeda asi como otras
que no es bueno hacer en época seca.

Observaciones
y Notas

Cuenta con las herramientas
necesarias?

Tijera de poda

Serrucho de poda

Navaja

Machete

Guadafia

Para hacer un buen trabajo es necesario contar con las
herramientas adecuadas, no todas son indispensables
peso si hay que tener los bésico.

Ha recibido una capacitacion
sobre manejo del cultivo?

b.Labores Culturales ‘

Lista de verificacion

Si
Cumple

No
Cumple

N[o}

Aplica

La capacitacion es un aspecto clave para el manejo de los
cultivos.

Detalles para evaluar requisito

Observaciones
y Notas

Realizé la Poda de Formacion?

Se realiza entre los 18 y 24 meses de vida del arbol de
cacao, sirve para dar una buena estructura al arbol ,
dejando unas 3 o 4 ramas vigorosas para que se forme
bien el &rbol.

Realiza la Poda Anual de
Mantenimiento

Se realiza una vez al afio en época seca, consiste en
eliminar el follaje excesivo de la copa del arbol, eliminar
ramas secas o enfermas o que estan direccionadas hacia
abajo, ayuda a mantener la forma y estructura del arbol,
ayuda también a mejorar la circulacion del aire y a
controlar la humedad previniendo el aparecimiento de
enfermedades.

Realiza la Poda Fitosanitaria

Se realiza cuando es necesario y tiene como objetivo
mantener al arbol en buen estado de salud, consiste en
eliminar las ramas enfermas, mazorcas mal formadas,
escobas de bruja, ramas quebradas o partidas.

Maneja la altura del arbol

La altura ideal de los &rboles es de 3 a 4 metros, con esto
se facilita el manejo del cultivo y tareas como la cosecha,
recordemos que el cacao se produce en los troncos
principales.

Desinfecta las herramientas que
utiliza para la Poda

Es importante desinfectar las herramientas para evitar la
propagacion de enfermedades, utilizar un preparado
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hecho con 10 partes de agua hervida mas una parte de
formalina o cloro.

Protege las heridas con pastas
cicatrizantes?

Las heridas son la entrada de algunas enfermedades
como el mal de machete, se debe cicatrizar con pastas a
base de alquitran vegetal o con cal y cobre.

Las copas de los arboles estan
bien formadas?

Hacer una buena poda ayuda a que la produccién se
incremente y a mantener una forma uniforme de las copas
de los arboles.

C. Control de
Enfermedades

Realiza control de enfermedades
cada 10 dias?

Es recomendable que al menos 1 ves cada 10 dias se haga
control de enfermedades.

Elmina las escobas de bruja que
han aparecido?

La escoba de brujas es una enfermedad muy peligrosa,
especialmente cuando estd seca ya que estas “escobas”
secas al tener contacto con el agua dan lugar al
aparecimiento del hongo que reproduce la enfermedad.

Elimina las mazorcas enfermas o
contaminadas con monilla

La monilla tiene un ciclo de vida de 6 semanas, cuando
la mazorca se cubre de un polvo blanco es cuando la
enfermedad se estd reproduciendo, es importante
eliminar estas mazorcas desde el aparecimiento de los
primeros sintomas.

Elimina las plagas de su cultivo?

Es importante que el productor sepa reconocer las plagas
y diferenciarlas de los insectos benéficos como el
polinizador.

Saca de la huerta las mazorcas
enfermas y escobas de bruja?

Es recomendable que cuando hacemos control de
enfermedades el productor visite la huerta portando una
bolsa plastica para sacar de la huerta las ramas y
mazorcas contaminadas.

Aplica un producto quimico para
controlar las enfermedades

No se recomienda la aplicacién de productos
quimicos para controlar las enfermedades.

Etiqueta Verde

No toxico.

Etiqueta Azul

Ligeramente toxico.

Etiqueta Amarilla

Toxico.

Etiqueta Roja

Altamente toxico.

Aplica un producto natural u
organico para controlar las
enfermedades

No se recomienda la aplicacién de productos naturales
para controlar las enfermedades.

Ha determinado que % de
produccion pierde por la monilla

D. Fertilizacion

Fertiliza su huerta al menos 1 vez
al afio?

La Monilla puede afectar hasta un 94% de las mazorcas
que produce un arbol.

Al igual que las personas, las plantas deben alimentarse,
una planta bien nutrida es una planta sana y productiva,
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es recomendable fertilizar 2 veces al afio, antes de la
llegada y la salida del invierno.

Elabora su propio Fertilizante
Orgénico?

En la finca se dispone de suficiente materia organica y
espacios para que el productos pueda elaborar el mismo
sus abonos y fertilizantes.

Ha recibido una capacitacion
sobre elaboracién de
fertilizantes?

Hay varias organizaciones que trabajan en estos temas,
ademés hay muchos folletos e informacion de facil
acceso.

Los desechos organicos de la
huerta como hojarasca, mulch,
ramas de la poda, etc. Se quedan
en la huerta?

Es importante que todos estos desechos organicos
queden en la huerta, al momento de descomponerse se
incorporan al suelo ayudando a mejorar la textura y
ademéas crean las condiciones favorables para la
reproduccion de los insectos polinizadores.

Que usar para fertilizar:

En principio se tienen 2 opciones, usar fertilizantes
orgénicos o fertilizantes agroquimicos.

Compost

Es una mezcla de materiales organicos que incluyen
estiércol de varios animales, residuos de las podas,
cosecha, que se descomponen hasta obtener un abono
que ayuda a enriquecer el suelo.

Bocashi

Es un abono que resulta de la fermentacion y
descomposicion de los desechos organicos, es un buen
fertilizante que aporta bastante meteria organica al suelo
y que ayuda a la reproduccién de microorganismos
benéficos para el suelo.

Biol

Es un fertilizante liquido para aplicar al suelo o a nivel
foliar, resulta de la fermentacion de estiércoles y materia
organica.

Humus de Lombriz

Es un excelente abono que se obtiene de las lombrices
criadas en cautiverio, enriquece el suelo ya que tiene
altos contenidos de micronutrientes.

Otro Fertilizante Orgénico

Utiliza fertilizantes quimicos?

En el mercado se encuentran muchas opciones de abonos
y fertilizantes agroquimicos, es importante tomar en
cuenta las indicaciones de las etiquetas, no se debe usar
productos de etiqueta roja y/o amarilla ya que son
altamente toxicos.

Utiliza proteccién adecuada al
momento de aplicar los
fertilizantes

Conoce los riesgos de manejar agroquimicos, toma usted
las precauciones necesarias para preservar su salud.

Mascarilla Muchos de los agroquimicos emiten gases tdxicos, al
contacto con la pie la irritan y pueden ingresar al cuerpo

Guantes a través de la piel, es muy importante utilizar las
protecciones adecuadas.

Gorro

Overol

Otro
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Conoce la dosis de aplicacién del
fertilizante que usa

Es muy importante aplicar estos productos en las dosis y
cantidades recomendadas por el fabricante y/o
distribuidor.

Dispone de un sistema de riego?

El agua es indispensable para el buen desarrollo del

cultivo, en periodos de sequia o en veranos muy fuertes
es necesario implementar un sistema de riego.

Qué tipo de riego aplica

Aspersion

Gravedad

Manguera

Balde

Existen varias alternativas de riego, estos sistemas han
sido desarrollados pensando en ahorrar la mayor
cantidad de agua potable, recordemos que el exceso de
agua perjudica a los cultivos y recordemos también que
el agua es un recurso no renovable que debemos cuidar.

De donde obtiene el agua para el
riego?

Rio

Pozo profundo

Ojo de agua

Laguna

Otra fuente

En la finca, por lo general existen varias fuentes de agua,
es importante identificarlas y darles el cuidado y
mantenimiento necesario para gue estas no se agoten.

Es segura el agua que utiliza para
el riego?

El agua es un recurso que se contamina facilmente, es
importante ver el entorno de las fuentes de agua que
vamos a usar para estar seguros. Los vecinos cuidan el
agua?, utilizan agroquimicos?, hay fumigaciones
aéreas?, Las aguas servidas en donde se descargan?

Hay agentes contaminantes cerca
de las fuentes

Protege sus fuentes de agua

Es importante crear barreras naturales como cercas vivas,
hay que disponer de pozos sépticos para manejar las
aguas servidas.

Da mantenimiento a sus fuentes
de agua

Las fuentes de agua son alimentadas por diferentes vias,
es importante mantener limpios los cauces y canales que
faciliten que el agua corretee libremente.

Ha recibido capacitacién sobre
cOmo mantener y proteger sus
fuentes de agua?

Hay varias organizaciones que trabajan en estos temas,
ademés hay muchos folletos e informacion de féacil
acceso.
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4.Biodiversidad, Conservacion, Sombra

a.Sombra temporal ‘

Lista de verificacion Si No \[o] Detalles para evaluar requisito Observaciones
Cumple Cumple | Aplica y Notas

Sembré sombra temporal? Para un correcto desarrollo del cacao es necesario
proporcional sombra en los 3 primeros afios de vida del
cultivo.

Con que cultivo asocid su cacao: Estos cultivos a mas de proporcionar la sombra
contribuyen al presupuesto familiar con la venta de los

Platano mismos.

Yuca

Maiz

Citricos

Frutales

Densidad de siembra Se debe sembrar con la misma densidad que utilice en el
cacao, a partir del 3er afio se lo va eliminando poco a

3m x3m poco.

3m x4m

4m x 4m

Maneja estos cultivos Cada cultivo requiere ser manejado para que sea una
verdadera fuente de ingresos para el agricultor.

Aplica labores culturales

correspondientes

b.Sombra permanente

Lista de verificacion Si No \[o] Detalles para evaluar requisito Observaciones
Cumple Cumple | Aplica y Notas

Mantiene sombra permanente en El cacao es umbréfilo o amigo de la sombra, la sombra
su huerta? permanente ayuda a mantener una buena temperatura en
la huerta y proporciona micronutrientes al suelo; las
mejores especies son las de la familia de las
leguminosas.

Que especies usa como sombra Estas especies ayudan a mantener un equilibrio en el
Agro ecosistema.

Guaba machete

Laurel

Pachaco

Otros

Densidad de siembra Es necesario que se mantengan al menos 16 arboles por
Ha.

25m x 25m
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20m x 20m

30m x 30m

Piensa talar estos arboles?

Bajo ningln concepto se debe eliminar o talar bosques,
el bosque beneficia mucho al ecosistema y al cultivo.

c.Agro ecosistema (analisis y
conservacion)

Lista de verificacion

Ha hecho un analisis del Agro
ecosistema?

Si
Cumple

No
Cumple

No
Aplica

Detalles para evaluar requisito

Un andlisis del Agro ecosistema consiste en hacer una
observacion y un registro de todos los animales, plantas,
insectos, etc, que conviven en la huerta.

Observaciones

Puede identificar los insectos
benéficos y los dafiinos?

Recordemos que en la huerta hay presencia de insectos
dafiinos o plagas pero también de insectos benéficos
como los polinizadores, es importante que se mantenga
el equilibrio.

Reconoce especies vegetales que
favorecen al Agro ecosistema?

Hace acciones que ayudan a
conservar el Agro ecosistema?

Hace coronas?

Aplica fertilizante organico?

Mantiene suficiente cobertura
vegetal?

Mantiene drenajes para evitar
que el agua se empoce?

Tiene barreras vivas para
proteger su cultivo

Es importante implementar estas practicas que
contribuyen a conservar el ecosistema de la huerta.

Aplica agroquimicos

Quema las malezas

Se debe evitar el uso de agroquimicos y bajo ninguna
circunstancia quemar las malezas, el fuego destruye lo
buen y lo malo y dafia el suelo.
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EN LA COSECHA
Ligta de verificacién

Detalles para evaluar requigito =

as Herramientas deben estar bien alilladas y limpias

Prep s herramientas a
utilizar?
Podadera
Tijera de Poda
| Machete contamine
Baldes

halde debe ser usado exclusivamente para la cosecl
10 56

se le da otros usos corremos el riesgo de que el ¢

Desinfecta sus herramientas
antes v durante la cosecha

Las herramientas se deben desinfectar [recuentemente,
es recomendable hacerlo después de terminar un drbol y
antes de iniciar la cosecha en otro

Las herramientas las usa par:
as?

oLras practic

El Balde donde se vacian las
MAZOICAS $€ Usa para otras
actividades?

Se recomienda de sobremanera que las herramientas de
las diferentes practicas culturales sean diferentes y
exclusivas para cada prictica, esto ayuda mucho a evitar
contaminaciones, propagacion de enfermedades y mejora
la calidad del cacao.

Es muy importante que el balde donde se vacian las
mazoress se use =olo para la cosecha. bajo ninguna
circunstancia este balde debe ser usado para meselar
agroguimicos o sustancias contaminantes.

Coszecha Mazorcas:

Maduras

Pinton:

Verde

Sobremadu

Solo cosechar mazoreas maduras, cuando se cosecha
mazorcas sobremaduras, verdes o pintonas se pierde peso
v calidad, cuando se cosecha mazoreas enfermas se dana
todo el cacao bueno. Las
hajadas del drbol y dejar

zoreas enfermas deben ser
s en el piso cublertas con hojas

Enfermas

Mezcla Cacao Nacional con la

variedad CCNA1

EN LA POS COSECHA
Ligta de verificacién

para evitar propagar las enfermedades.

Bajo ninguna circunstancia se deben mezclar cacaos de
diferentes variedades o cosechados en diferentes dias,
esto provoca un mal proceso de fermentacion va que cada
variedad tiene su proplo tiempo de fermentacion.

Detalles para evaluar requisito Obgervaciones y Notas

Donde hace la pos cosecha de su

CACAO

Enla Finea

En el Centro de Acopio de la
Orgar

En la Finca

a.- FERMENTACION

Cuantos dias Fermenta su

La fermentacion es un proceso clave para obtener un
cacao de calidad. se la puede realizar en la misma finca o
mejor =i se la hace en un Centro de Acopio de la
Organizaciin ya que cuando se fermenta volumen de

w0 e obtiene mejores resultados, ademsds el Centro de
Acopio cuenta con la infraestructura y equipos
necesarios.

[

El proceso de fermentacion tiene un tiempo adecuado
para cada variedad, en el caso del Cacao Nacional se debe
fermentar 4 dias, en el caso del CCNSI se debe fermentar
G dias. Es importante que el Productor corte pepas para
ha terminado, esto se reconoce

determinar si el proc
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4 dias cuando al cortar una almendra se observa el centro de
color vieleta palido v alrededor hay un anillo de color café

1 dias chocolate.

5 dias

Que método de fermentacion usa

cajon . ., .
- Hay varios métodos para fermentar el cacao, todos
monton C . .
funcionan bien, el productor debe escoger el método con
SHC0

el que se acomode mejor y obtenga mejores resultados
Pre secado

otro
" 1 s 2 . .
Cuantas libras de cacao Se recomienda que la fermentacion se debe hacer por lo
fermenta por lote menos con unas 50 libras cuando se usa el método de

menos de 50 libras s

ca, para los otros métodos es recomendable que se

50 libras forme una masa de uns )0 libras de cacao fresco por lo
miis de 50 libras | menos.
Mezela el Cacao nacional con el No se debe mesclar las variedades ya que cada una tiene
CCN51 para fermentar? un tiempo especifico de fermentacion.

sa0s cosechados en dins diferentes,
ya que se baja la calidad y los cacaos cosechados después
no van a fermentarse bien.

No se debe mezclar e

Mezela cacao cosechados en dias
diferentes para fermentar

Hace seguimiento al proceso de
Fermentacion
Corta pepas para verificar

que la fermentacion este El productor debe hacer un seguimiento del proceso de
haciéndose bien? fermentacidn, cada dia debe cortar pepas para ver como
Corta pepas para verificar avanza el proceso

que la fermentacion terming?
Da otro tipo de

seguimiento?
Que % de fermentacidn obtiene Un buen proceso de fermentacion debe dar como
2 0 - Was £ N
normalmente? resultado un % de buenos fermentados de "mas de 70%).,
() menos de 50% en la finea a veces es dificil obtener estos niveles de
50% fermentacion porgue se requiere un buen volumen de
(+) mas de 30% cacao para que se haga bien el proceso.
Ha recibido capacitacion sobre Hay varias organizaciones que trabajan en estos temas,
como fermentar su cacao ademais hay muchos folletos e informacion de ficil acceso
b.- SECADO
Cuantos diss seca su cacao?

1 dia

El secado consolida el proceso de beneficio o pos cosecha,
es importante que sea un proceso lento de al menos unos
5 dias, eso garantiza un alidad

Bl

5 dins

Que método de secado usa
Tendal de cafa
Tendal de cemento

Existen varios métodos para secar, el mejor slempre serd
el método natural, el Sol. Todos los métodos funcionan
bien pero no se recomiends secar al filo de carreters v
usar secadora mecinica de diesel porgue esto contamina
el cacao y provoca un sabor a humo, lo cus
en los mercados.

Marquesina

Secadora mecinica de gas
Secadora mecinica de

diesel

1 es rechazado

Filo de carretera

Otro método

abe reconocer el momento gue El cacao debe ser comercializado con el 7% de humedad,

Leacao estd completamente este es el punto en que se lo puede almacenar, por otro
seco y listo para vender? lado el productor pierde cuando vende cacao con diferente
Vende su cacao bien seco? grado de humedad, para "no perder” se debe vender
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a0 seml seco? fresco recién cosechado o bien fermentado y seco al 7%

| Vende su c: |

Con que % de humedad vende su
Leacao? |
El productor debe capacitarse y aprender a reconocer la
calidad del cacao, de esta manera puede evitar que
algin comprador se aproveche.

be reconocer la calidad de su

En el Centro de Acopio de
La Organizacidn

HIT: fe far F e - . . .
Cuantos dins fermentan el cacao El proceso de fermentacion tiene un tiempo adecuado

1 dia para cada variedad, en el caso del Cacao Nacional se debe
fermentar 4 dias. en el caso del CCNBL se debe fermentar

2 dias 6 dias. Es importante que el Productor corte pepas para
3 dias determinar si el proceso ha terminado. esto se reconoce
cuando al cortar una almendra se observa el centro de

14 dias color violeta palido y alrededor hay un anillo de color calé
- e chocolate.
5 dias

Que método de fermentacion usa

15 O i 1 1 Hay varios métodos para fermentar el cacao, todos

monton funeionan bien, el productor debe escoger el método con
saca el que se acomode mejor v obtenga mejores resultados
otro

Cuantas hbras de cacao

fermenta por lote Es recomendable gue se forme una masa de unas 500

menos de 300 libras libras de cacao fresco, esto asegura un buen proceso y se
500 lLibras obtiene calidad de eacao.

mas de 500 libr

Mezcla el Cacao nacional con el No se debe mezelar las variedades ya que cada una tiene
CCN51 para fermentar? un tiempo especifico de fermentacin.

No se debe mezclar cacaos cosechados en dias diferentes
va que se b
no van a fermentarse hien.

Mezela cacao cosechados en dias
diferentes para fermentar

Hace seguimiento al proceso de
Fermentacion

Corta pepas para verificar
que la fermentacion este El Responsable del Centro de Acopio debe hacer un
haciéndose bien? seguimiento del proceso de fermentacion. cada dia debe

Corta pepas para verificar COrtAr pepas para ver como avanza el proceso v
que la fermentacion terming? | determinar cuando este proceso ha terminado

Controla la temperatura?
Da otro tipo de
seguimiento?
Que % de fermentaciion obtiene
normalmente?

Un buen proceso de fermentacion debe dar como
resultado un s de T0%,
andarizar los procesos para obtener siempre el
de fermentacion.

p— 4 de buenos fermentados de "m
() menos de 70%

T0%

T se debe e;

= — m=mo
(4+) miis de 70%
Ha recibido capacitacion sobre Hay varias organizaciones que trabajan en estos temas,
como fermentar su cacao ademas hay muchos folletos e informacion de facil acceso

b.- SECADO
| Cuantos dias seca su cacao? . .
3 din El secado consolida el proceso de beneflicio o pos cosecha,
i es importante que un proceso lento de al menos unos
ins

4 a5 dias, eso garantiz 10 de calidad

5 dias
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Que método de secado usa
Tendal de cafa
Tendal de cemento

Existen varios métodos para secar, el mejor siempre serd
el método natural. el Sol. Todos los métodos funeionan
hien pero no se recomienda secar al filo de carretera y
usar secadora mecinica de diesel porque esto contamina
el cacao y provoea un sabor a humo, lo cual es rechazado
en los mercados

Marguesina

Secadora mecinica de gas

Secadora mecinica de

Filo de carretera

Otro método

abe reconocer el momento que El cacao debe ser comercializado con el 7% de humedad.
st ecacao estd completamente este es el punto en que se lo puede almacenar, por otro
seco v listo para vender? lado el productor plerde cuando vende cacao con diferente
Con que % de humedad vende su grado de humedad, para "no perder” se debe vender
cacan? fresco recién cosechado o blen fermentado v seco al 7%

El productor debe capacitarse v aprender a reconocer la
calidad del cacao. de esta manera “puede evitar gue
algin comprador se aproveche.

Sabe reconocer la calidad de su
cacao?

El responsable del Centro de Acopio debe hacer pruebas
de corte en cada lote es indispensable saber qué es lo que
estamos vendiendo.

Hace pruebas de corte para
verificar la calidad?

Heva un registro de la calidad de importante llevar registros, ya que este registro es la
los lotes base para estandarizar los procesos.

C. ALMACENADO

Es importante comprender que hay que tratar de rotar el
producto el mayor mimero de veces cada mes, ya que eso
nos permite seguir comprando y ayuda a gue nuestro
capital se ilneremente.,

Usualmente almacena su cacao?

Cuantos dias almacena su Al guardar por mucho tiempo el producto corremos

cacaon? muchos riesgos. por una parte, corremos el riesgo de que
1 dia el cacao almacenado sea robado y por otro lado e el
2 dias hecho de que mientras mis ripido se venda mds rapido
4 dias llega el dinero para seguir comprandao
5 dias

mas de 5 dias

Donde almacena su cacao?

Bodega del Centro de El producte no debe salir del centro de acopio sino para la
Acopio venta, si se lo mueve a otro sitio hay el riesgo de que
Bodega de la casa alguien se robe y estas acclones generan desconflanza

Otro lugar
Tiene los materiales y
herramientas adecuados?

Se debe contar con las herramientas y egquipos

sacas de yule
adecuados, el uso de sacas de yute y pallets de madera

romana calibrada

medidor de humedad
pallets de madera

La bodega donde almacena su
cacao es adecuada?

Tiene buena ventilacidn

Es segura

Esta protegida de la Huvia Para guardar productos, v en especial el cacao, se debe

v el agua contar con un espacio amplio con buena iluminacién y
El piso es de cemento ventilacion, debe proteger el producto de la aceion de
Usa pallets de madera insectos roedores y ladrones.

slar ls humedad

Usa trampas de insectos
Estd protegida de
roedores. tlene trampas

abe reconocer la calidad de su El responsable del centro de acopio, debe capacitarse y
cacan? aprender a reconocer la calidad del cacao.
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Anexo 3. Tablas de los costos de produccién del cultivo de cacao.

COOPERATIVA MULTIFUNCIONAL CACAOTERA "LA CAMPESINA" R.L
Matiguds - Matagalpa, Nicaragua

CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES Y COSTO DE PRODCUCION DE CACAO
VIVERO Y ESTABLECIMIENTO AREA: 1 MZ
MESES COSTO
Unidad Costo
No DESCRIPCION E F M A M J J A S [¢] N D de Cantidad | Unitario |Costo Total TIC Dolar
VIVERO
MANO DE OBRA
Selecion del sitio X D/H 1.00 [ C$100 | C$100 28.7| $3.48
preparacion de sustracto X X DH 5.00| C$100 | C$500 28.7| $17.42
Construccién de sombra en vivero X DH 1.00 [ C$100 | C$100 28.7| $3.48
siembra de semilla X D/H 050 | C$100 [ C$50 28.7) $1.74
Arreglo de bolsas x | x D/H 050 | C$100| C$50 28.7] $1.74
Riego de vivero x | x| x D/H 6.00 | C$100 | C$600 28.7) $20.91
Control de plagas y enfermedades x | x| x| x DH 2.00| C$100 | C$200 28.7| $6.97
Control de malezas X X X DH 1.00| C$100 | C$100 28.7] $3.48
Elaboracion de biofertilizante X DH 0.50 [ c$100 | C$50 28.7] $1.74
Aplicacién de biofertilizante x | x| x D/H 050 | C$100| C$50 28.7] $1.74
Aplicacién de abonos organicos x | x DH 050 | C$100 | C$50 287 $1.74
Subtotal 18.50 C$ 1,850 28.7] $64.46
INSUMOS
Bolsas para vivero (8 x 10) X Unidad | 700.00 0.19] C$133 28.7| $4.63
Cal agricola X QQ 3.00 85| C$255 28.7| $8.89
Semilla x | x Unidad | 700.00 05| C$350 28.7| $12.20
Subtotal C$ 738 28.7| $25.71
Total en vivero C$ 2,588 28.7| $90.17
TERRENO DEFINITIVO
MANO DE OBRA
Preparacion del terreno definitivo x | x DH 6.00 100| C$600 28.7| $20.91
Carrilado X D/H 4,00 100| C$400 28.7| $13.94
Disefio de Siembra x | x| x D/H 4,00 100|  C$400 28.7| $13.94
Ahoyado y siembra x | x DH 6.00 100| C$600 28.7| $20.91
Aplicacion de cal agricola x | x D/H 2.00 100 C$ 200 28.7| $6.97
Traslado de bolsas x | x| x D/H 4.00 100(  C$400 28.7| $13.94
Transplante x | x| x DH 6.00 100 C$ 600 28.7| $20.91
Subtotal 32.00 C$ 3,200 28.7|$111.50
INSUMOS
Cal agricola Uindad 6.00 85| C$510 28.7| $17.77
Subtotal C$ 510 28.7| $17.77
SOMBRA CON PLATANO 28.7
MANO DE OBRA
Disefio de Sombra temporal x | x| x D/H 2.00 100/ C$200 28.7| $6.97
Ahoyado para sombra x | x| x| x| x DH 6.00 100 C$ 600 28.7| $20.91
Aplicacon de cal x | x D/H 1.00 100| C$100 28.7| $3.48
Siembra de sombra X X X DH 5.00 100 C$ 500 28.7| $17.42
Subtotal 14.00 C$ 1,400 28.7| $48.78
INSUMOS
Cal agricola QQ 6.00 85| C$510 28.7| $17.77
Compra hijo de platano Unidad 625.00 5| C$3,125 28.7| $108.89
Subtotal C$ 3,635 28.7| $126.66
GRAN TOTAL C$ 11,333 28.7| $394.88

E
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COOPERATIVA MULTIFUNCIONAL CACAOTERA LA CAMPESINA, R.L

RUC No. 241100 -9044

CULTIVO: CACAOESTABLECIDO AREA: 1 MZ
No. MESES COSTOS
UNIDAD CASTO CASTO
DESCRIPCION E|IFIM|A|M|J]|J|A]|S|O|N]|D]|MEDIDA | CANTIDAD |UNITARIO|TOTAL T/IC DOLAR

MANO DE OBRA

Control de malezas x | x x | x X X D/H 12.00 | C$ 100.00 C$ 1,200.00 28.5 $42.11
Poda de formacién X x | DH 3.00 | C$100.00 C$ 300.00 28.5 $10.53
Elaboracion de biofertilizante X | x| x| x| x|x x_|DH 3.50 | C$ 100.00 C$ 350.00 285 $12.28
Aplicacion de biofertilizante X | x| x| x[x x | DH 6.00 | C$100.00 C$ 600.00 28.5 $21.05
Elaboracion de abonos organicos(30 qq) | x | x D/H 4.00 | C$ 100.00 C$ 400.00 28.5 $14.04
Aplicacion de abonos organicos X | x [x D/H 4.00 | C$ 100.00 C$ 400.00 28.5 $14.04
Control de plagas x | x [x X | x [x X | x [x X | x [x D/H 4.00 | C$ 100.00 C$ 400.00 28.5 $14.04
Control de plagas y enfermedades X | X |X X | x |x X | x |x X | X |x D/H 4.00 | C$100.00 C$ 400.00 28.5 $14.04
Regulacién de sombra(deshoja platano) X X x | DH 3.00 | C$100.00 C$ 300.00 28.5 $10.53
Subtotal 43.50 C$ 4,350.00 28.5| $152.63
INSUMOS X X X
Cal agricola qq 3.00 | C$85.00 C$ 255.00 28.5 $8.95
HERRAMIENTAS C$0.00
Tijera de Podar Unidad 1.00 | C$50.00 C$50.00 28.5 $1.75
Machete Unidad 1.00 | C$80.00 C$80.00 285 $2.81
Subtotal C$ 130.00 28.5 $4.56
TOTAL 28.5| $157.19
28.5 $0.00
MANO DE OBRA 28.5 $0.00
Control de malezas X X X X | DH 12.00 C$ 70.00 C$ 840.00 28.5 $29.47
Poda de formacién X | X X [ X D/H 4.00 C$ 70.00 C$ 280.00 28.5 $9.82
Elaboracion de abonos organicos(50 qq)| X | X D/H 5.00 | C$70.00 C$ 350.00 28.5 $12.28
Aplicacién de abonos orgénicos XX D/H 5.00| C$70.00 C$ 350.00 28.5 $12.28
Control de plagas X | X[ X | X[ X[ X[X[X[X]|X]|X]X]|bH 4.00| C$70.00 C$ 280.00 28.5 $9.82
Control de plagas y enfermedades XIX[X|X|X[X[X[|X|X[X[X]|X]|DH 4.00| C$70.00 C$ 280.00 28.5 $9.82
Regulacion de sombra(deshoja platano) | X X X X X X D/H 5.00 | C$70.00 C$ 350.00 28.5 $12.28
Subtotal C$ 2,730.00 28.5 $95.79
HERRAMIENTAS
Tijera de Podar Unidad 1.00 | C$60.00 C$60.00 28.5 $2.11
Machete Unidad 1| C$80.00 C$80.00 28.5 $2.81
Media luna Unidad 1| C$50.00 C$ 50.00 28.5 $1.75
Subtotal C$ 190.00 28.5 $6.67
TOTAL 28.5| $102.46
COSECHA DE PLATANO
Corte de platano D/H 2.00 C$ 70.00 C$ 140.00 28.5 $4.91
Transporte Cabezas 500.00 1 C$ 500.00 28.5 $17.54
Subtotal C$ 640.00 28.5 $22.46
venta de platano Unidad 12,500.00 2| C$25,000.00 28.5| $877.19
INGRESO TOTAL 28.5| $877.19

INGRESO NETO C$ 21,630.00

28.5| $758.95
28.5 $0.00

MANO DE OBRA
Control de malezas X X X D/H 9.00 70 C$ 630 28.5 $22.11
Poda de mantenimiento X | x X | X D/H 6.00 70 C$ 420 28.5 $14.74
Regulacion de sombra x | x X | X D/H 4.00 70 C$ 280 28.5 $9.82
Deshija X X X X X X D/H 4.00 70 C$ 280 28.5 $9.82
Elaboracion de abonos organicos(50qq) | x | x | x [ x D/H 5.00 70 C$ 350 28.5 $12.28
Aplicacion de abonos organicos x | % D/H 5.00 70 C$ 350 28.5 $12.28
Elaboracién de abonos organicos(50qq) | x X X X D/H 3.00 70 C$ 210 28.5 $7.37
Aplicacion de biofertilizante X X X x | DH 4.00 70 C$ 280 28.5 $9.82
Control de plagas X | x| x| x| x{ x| x| x| x| x]|x x | DH 6.00 70 C$ 420 28.5 $14.74
Controlde enfermedades X [ x [ xIx[ x| x| x| x| x]x][x x_ | DH 12.00 70 C$ 840 28.5 $29.47
Casea X D/H 3.00 70 C$ 210 28.5 7.37
Aplicacion de cal agricola X D/H 2.00 70 C$ 140 285 4.91
Aplicacion de caldo bordales X D/H 1.50 70 C$ 105 285 3.68
Subtotal C$4515 285| $158.42
COSECHA
Corte de Cacao (4 qq) X X X |x X | DH 4.00 70 C$ 280 28.5 $9.82
Quiebra de mazorcas X X X_|X X D/H 4.00 70 C$ 280 28.5 $9.82
Fermentado X X X _[x x | DH 2.00 70 C$ 140 28.5 $4.91
Presecado X X X X x | DH 2.00 70 C$ 140 28.5 $4.91
Secado X X X X X | DH 6.00 70 C$ 420 28.5 $14.74
Subtotal C$ 1,260.00 28.5 $44.21
INSUMOS
Cal agricola aq 3.00| C$85.00 C$ 255.00 28.5 $8.95
Sulfato de cobre Kg 1.00 | C$60.00 C$ 60.00 28.5 $2.11
Cal dolomita kg 1.00 C$ 60.00 C$ 60.00 28.5 $2.11
Subtotal C$ 375.00 28.5 $13.16
HERRAMIENTAS
Tijera de Podar Unidad 1.00 | C$60.00 C$60.00 28.5 $2.11
Machete Unidad 1.00 | C$80.00 C$80.00 28.5 $2.81
Media Luna Unidad 1.00 C$ 50.00 C$ 50.00 28.5 $1.75
Subtotal C$ 190.00 28.5 $6.67

TOTAL 28.5| $209.30
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CACAO CONVENCIONAL.
COOPERATIVA MULTIFUNCIONAL CACAOTERA LA CAMPESINAR.L
RUC No. 241100 -9044
Correo electronico: lacampesina@gmail.com
Matigués - matagalpa, Nicaragua

CRONOGRAMOS DE ACTIVIDADES Y COSTO DE PRODCUCION
VIVERO Y ESTABLECIMIENTO AREA” TMZ
MESES COSTO
DESCRIPCION Unidad
No E|F{M[A|M|J|J|A|S|[O]|N|D|medida | Cantidad|Costo Unitario [Costo Total[ T/C Délar
VIVERO
MANO DE OBRA
Selecion del sitio X DH 1,00 C$100 | C$100 28,50 $3,51
preparacion de sustracto X | X D/H 5,00 C$100 | C$500 28,50 $17,54
Construccion de sombra en vivero X D/H 1,00 C$100 | C$100 28,50 $3,51
siembra de semilla X D/H 0,50 C$ 100 C$50 28,50 $1,75
Arreglo de bolsas x| x DH 0,50 C$100 | C$50 28,50 $1,75
Riego de vivero x| x| x D/H 6,00 C$100 | C$600 28,50 $21,05
Control de plagas y enfermedades x| x| x|x D/H 2,00 C$100 | C$200 28,50 $7,02
Control de malezas X | x| x DH 1,00 C$100 | C$100 28,50 $3,51
Aplicacién de_insumos guimicos DH 5,00 C$100 | C$500 28,50 $17,54
Subtotal 22,00 C$2.200 28,50 $77,19
INSUMOS
Bolsas para vivero (8 x 10) X Unidad 700,00 0,19 C$133| 2850 $4,67
| [Calagricola X QQ 3,00 85 C$ 255 28,50 $8,95
Semilla X | X Unidad 700,00 15/ C$1.050 28,50 $36,84
Super Green 20-20-20(fertilizac Folear) Kilo 3,00 100 C$ 300 28,50 $10,53
Rienda(insecticida) litro 1,00 400,00 C$300( 28,50 $10,53
Completo(18-46-0) QQ 1,00 850 C$ 850 28,50 $29,82
Fungicida (Ridomil) Kilo 1,00 380 C$ 380 28,50 $13,33
Subtotal C$ 3.268 28,50 | $114,67
Total C$5.468 28,50
TERRENO DEFINITIVO
MANO DE OBRA
Preparacion del terreno definitivo X | x D/H 6,00 C$ 100 C$600| 28,550 $21,05
Carrilado X DH 4,00 C$ 100 C$ 400 28,50 $14,04
Disefio de Siembra X | x| x D/H 4,00 C$ 100 C$400| 2850 $14,04
Ahoyado y siembra X | X DH 6,00 C$ 100 C$ 600 28,50 $21,05
Aplicacién de cal agricola x| x DH 2,00 C$ 100 C$200| 2850 $7,02
Traslado de bolsas X | x| x DH 4,00 C$ 100 C$ 400 28,50 $14,04
Transplante y fertilizacion quimica X | x| x D/H 7,00 C$ 100 C$ 700 28,50 $24,56
Subtotal 33,00 C$ 3.300 28,50 | $11579
INSUMOS 28,50
| |Calagricola Uindad 6,00 85 C$510 28,50 $17,89
fertilizacon (18-46-0) QQ 2,00 850| C$1.700| 2850| $59,65
Fungicida (Ridomil) kilo 3,00 380 C$1.140| 28,50 $40,00
Counter(Plaga del suelo) kilo 10,00 50 C$500 | 2850 $17,54
Subtotal C$ 3.850 28,50 | $135,09
C$7.150 28,50
SOMBRA CON PLATANO
MANO DE OBRA
Disefio de Sombra temporal X | x| x D/H 2,00 70 C$ 140 28,50 $4,91
Ahoyado para sombra X | x| x| x|x D/H 6,00 70 C$ 420 28,50 $14,74
Aplicacén de cal X | x D/H 1,00 70 C$70 28,50 $2,46
Control de plagas y enfermedades D/H 2,00 70 C$ 140 28,50 $4,91
Siembra de sombra x| x| x DH 5,00 70 C$350| 2850 $12,28
Subtotal 16,00 C$1.120| 28,550 $39,30
INSUMOS
| |Calagricola QQ 6,00 85 C$510 28,50 $17,89
Compra hijo de platano Unidad 625,00 5| C$3.125 28,50 | $109,65
Counter(Plaga del suelo) kilo 25,00 50 C$1.250| 28,50 $43,86
Fungicida (Ridomil) kilo 3,00 380[ C$1.140 28,50 $40,00
Super Green 20-20-20(fertilizac Folear) kilo 3,00 100 C$ 300 28,50 $10,53
Rienda(insecticida) litros 1,00 400 C$ 400 28,50 $14,04
fertilizacon (18-46-0) QQ 2,00 850/ C$1.700 28,50 $59,65
Subtotal C$ 8.425 28,50 | $295,61
Total sobracon platano C$9.545| 2850
GRAN TOTAL 71,00 C$22.163 28,50 | $777,65

E
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COOPERATIVA MULTIFUNCIONAL CACAOTERA LA CAMPESINA, R.L
Matiguas - Matagalpa - Nicaragua
Telf. 2778-1055

CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES Y CASTO DE PRODCUCION

CULTIVO: CACAOESTABLECIDO AREA: 1 MZ
MESES COSTOS
No UNIDAD CASTO
DESCRIPCION MEDIDA [CANTIDAD |UNITARIO |TOTAL T/C DOLAR
MANO DE OBRA
Aplicacién de herbicida X X D/H 2,00 [ C$ 100,00 C$ 200,00 28,5 $7,02
Poda de formacién X | x | D/H 3,00 [ C$ 100,00 C$ 300,00 28,5 $10,53
Control manual de malezas X X D/H 4,00 | C$ 100,00 C$ 400,00 28,5 $14,04
Aplicacion de fertilizante folear X | x| x| x D/H 4,00 | C$ 100,00 C$ 400,00 28,5 $14,04
Control de plagas Cuando sea necesario D/H 4,00 | C$ 100,00 C$ 400,00 28,5| $14,04
Control de plagas y enfermedades Cuando sea necesario D/H 4,00 | C$ 100,00 C$ 400,00 28,5 $14,04
Regulaciéon de sombra(deshoja platano) X X x | D/H 3,00 [ C$ 100,00 C$ 300,00 28,5 $10,53
Subtotal 24,00 C$ 2.400,00 28,5 $84,21
INSUMOS
Rienda (Insecticida) dependiento la incidencias de plagas | Litros 1,00 | C$ 400,00 C$ 400,00 28,5 $14,04
Super Green 20-20-20(fertilizac Folear) <[ xIxIx] | 1 1 Litros 4,00 | C$ 100,00 C$ 400,00 28,5| $14,04
Fungicida (Ridomil) dependiento la incidencias de enfeme| kilo 1,00 | C$ 380,00 C$ 380,00 28,5 $13,33
Gramoxone (Herbicida) X X Litros 4,00 C$ 80,00 C$ 320,00 28,5 $11,23
Subtotal C$ 1.500,00 28,5| $52,63
HERRAMIENTAS
Tijera de Podar Unidad 1,00 C$ 50,00 C$ 50,00 28,5 $1,75
Machete Unidad 1,00 C$ 80,00 C$ 80,00 28,5 $2,81
| |Subtotal C$ 130,00 285] $4,56
OTAL C$ 4.030,00 28,5
SEGUNDO
MANO DE OBRA 28,5
Aplicacién de herbicida X X D/H 2,00 [ C$ 100,00 C$ 200,00 28,5 $7,02
Poda de formacién XX XX D/H 4,00 | C$ 100,00 C$ 400,00 28,5 $14,04
Control manual de malezas X X D/H 4,00 | C$ 100,00 C$ 400,00 28,5| $14,04
Aplicacion de fertilizante edafico X D/H 1,00 | C$ 100,00 C$ 100,00 28,5 $3,51
Aplicacion de fertilizante folear X | x| x| X D/H 4,00 | C$ 100,00 C$ 400,00 28,5 $14,04
Control de plagas Cuando sea necesario D/H 4,00 | C$ 100,00 C$ 400,00 28,5 $14,04
Control de plagas y enfermedades Cuando sea necesario D/H 4,00 | C$ 100,00 C$ 400,00 28,5 $14,04
| |Regulacién de sombra(deshoja platano) [ X X X X X X D/H 5,00 | C$ 100,00 C$ 500,00 28,5| $17,54
Subtotal 28,00 C$ 2.800,00 28,5 $98,25
INSUMOS
[ [18-46-0 (fetilizante) QQ 2,00 | C$ 850,00 C$ 1.700,00 28,5 $59,65]
[ |[Rienda ;Inse_cﬁaa'az dependien cidencias de plagas | Litros ,00 | C$ 400,00 C$ 400,00 28,5 14,04
uper Green -20- fertilizac Folear) X[ x]x]x Litros ,00 | C$ 100,00 C$ 400,00 28,5 14,04
Fungicida (Ridomil) bendiento la incidencias de enfemedad Kilo ,00 | C$ 380,00 C 0,00 28,5 13,33
Gramoxone (Herbicida) X X Litros .00 $ 80,00 C$ 320,00 28,5 $11,23
Subtotal C$ 3.200,00 28,5| $112,28
HERRAMIENTAS
Tijera de Podar Unidad 1,00 C$ 60,00 C$ 60,00 $2,11
Machete Unidad 1| C$80,00 C$ 80,00 $2,81
Media luna Unidad 1| C$50,00 C$ 50,00 $1,75
Subtotal C$ 190,00 $6,67
TOTAL
COSECHA DE PLATANO
Corte de platano D/H 2,00 [ C$ 100,00 C$ 200,00 $7,02
Transporte Unidades 500,00 1| C$ 1.500,00 $52,63
Subtotal C$ 1.700,00 $59,65
venta de platano Unidad 12.500,00 2| C$ 25.000,00 $877,19
INGRESO TOTAL
INGRESO NETO C$ 20.500,00 $719,30
= R ANO
MANO DE OBRA
Aplicacion de herbicida X X D/H 2,00 | C$ 100,00 C$ 200,00 28,5 $7,02
Poda de mantenimiento X | x X | X D/H 6,00 [ C$ 100,00 C$ 600 28,5 $21,05
| |Regulacién de sombra x| x x| x D/H 4,00 | C$ 100,00 C$ 400 28,5| $14,04
Deshija X X X X X X | D/H 4,00 | C$ 100,00 C$ 400 28,5 $14,04
Aplicacion de fertilizante edafico X D/H 1,00 | C$ 100,00 C$ 100,00 28,5 $3,51
Aplicacion de fertilizante folear X|X| x| x D/H 4,00 | C$ 100,00 C$ 400,00 28,5 $14,04
Control de plagas Cuando sea necesario D/H 6,00 | C$ 100,00 C$ 600 28,5| $21,05
ontrol de enfermedades Cuando sea necesario D/H 12,00 | C$ 100,00 C$1.200 28,5 $42,11
Casea T T T Ix[ T 1 T 11 D/H 3,00 | C$ 100,00 C$ 300 28,5 $10,53
Subtotal 1 1 1 242,00 CS 4.200 28,5[ $147,37
COSECHA
Corte de Cacao (8 qq) x| x| x| x|x [x | DH 8,00 | C$ 100,00 C$ 800 28,5 $28,07
Quiebra de mazorcas x| x| x| x|x [x | DH 8,00 | C$ 100,00 C$ 800 28,5 $28,07
Fermentado X X X |x | x | D/H 4,00 | C$ 100,00 C$ 400 28,5 $14,04
Presecado X X X |x | x | D/H 4,00 | C$ 100,00 C$ 400 28,5| $14,04
Secado X X X|[x | x | D/H 2,00 | C$ 100,00 C$ 200 28,5 $7,02
Subtotal C$ 2.600,00 28,5| $91,23
INSUMOS
18-46-0 (fetilizante) Ll X [ | QQ 3,00 | C$850,00| C$ 2.550,00 78,5| $89,47
Rienda (Insecticida dependiento la incidencias de plagas | Litros ,00 | C$ 400,00 C$ 400,00 28,5| $14,04
uper Green 20-20-20(fertilizac Folear) XX X [ X I Citros ,00 [ C$ 100,00 C$ 400,00 28,5 $14,04
ungicida (Ridomil) pendiento la incidencias de enfemedad Kilo ,00 | C$ 380,00 C ¥ 28,5 13,33
ramoxone (Herbicida) X X Litros ,00 $ 80,00 C$ 320,00 28,5 11,23
Subtotal C$ 4.050,00 28,5| $142,11
HERRAMIENTAS
Tijera de Podar Unidad 1,00 C$ 60,00 C$ 60,00 28,5 $2,11
Machete Unidad 1,00 C$ 80,00 C$ 80,00 28,5 $2,81
Media Luna Unidad 1,00 C$ 50,00 C$ 50,00 28,5 $1,75
Subtotal C$ 190,00 28,5 $6,67
TOTAL
venta de cacao tercer afio T T T T T T T T T T 1T [ [
Cantid (quintales) I T T T T T T TTTITTT Too | 8,00 | 2500,00] 20000] 28,5
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COOPERATIVA MULTIFUNCIONAL CACAOTERA LA CAMPESINA R.L
RUC No. 241100 -9044
Matiguas - matagalpa, Nicaragua

Cam,
Matiguss.

CRONOGRAMOS DE ACTIVIDADES Y CASTO DE PRODCUCION EN CACAO
VIVERO Y ESTABLECIMIENTO AREA: 1MZ
MESES COSTO
Unidad . .. | Costo Total .
No DESCRIPCION E[F|IM|A[M]|J|J|A|S|[O|N|D| medida |Cantidad|Costo Unitario T/IC Délar
TERRENO DEFINITIVO
MANO DE OBRA
Preparacion del terreno definitivo X | X DH 6,00 C$ 100 C$600 | 24,2 $24,83
Carrilado X DH 4,00 C$ 100 C$400 | 24,2 $16,56
Disefio de Siembra X | x D/H 4,00 C$100 C$400 | 24,2 $16,56
Ahoyado y siembra X | x D/H 10,00 C$100 C$1.000 | 242 $41,39
Aplicacién de cal agricola X | x DH 2,00 C$100 C$200| 24,2 $8,28
Traslado de bolsas X | x DH 4,00 C$ 100 C$400| 24,2 $16,56
Fertilizacion quimica X | x D/H 1,00 C$100 C$100 | 24,2 $4,14
Subtotal 31,00 C$3.100 | 24,2] $12831
INSUMOS
Cal agricola Uindad 6,00 100 C$600 | 24,2 $24,83
Plantas Uindad 625,00 15 C$9.375 | 242] $388,04
fertilizacon (18-46-0) Q0 2,00 850] c$1700| 242  $70,36
Fungicida (Ridomil) kilo 3,00 380 C$1.140 | 242 $47,19
Counter(Plaga del suelo) kilo 10,00 50 C$500 | 24,2 $20,70
| |Subtotal C$13315 | 24,2| $551,12
B C$16415
SOMBRA CON PLATANO
MANO DE OBRA
Disefio de Sombra temporal X | x| x D/H 2,00 C$100 C$200 | 219 $9,13
Ahoyado para sombra X[ x [ x| x|x D/H 6,00 C$ 100 C$600| 21,9 $27,38
Aplicacén de cal X | X D/H 1,00 C$100 C$100| 21,9 $4,56
Control de plagas y enfermedades DH 2,00 C$100 C$200| 219 $9,13
Siembra de sombra X | x| x DH 5,00 C$ 100 C$500| 21,9 $22,82
Subtotal 16,00 C$1.600| 21,9 $73,02
INSUMOS
Cal agricola Q0 6,00 85 C$510 | 219 $23,28
Compra hijo de platano Unidad 625,00 5 C$3.125| 219| $142,62
Counter(Plaga del suelo) kilo 25,00 50 C$1.250 | 219 $57,05
Fungicida (Ridomil) kilo 3,00 380 C$1.140 | 219 $52,03
Super Green 20-20-20(fertilizac Folear) kilo 3,00 100 C$300| 21,9 $13,69
Rienda(insecticida) litros 1,00 400 C$400| 21,9 $18,26
fertilizacon (18-46-0) QQ 2,00 850 C$1.700 | 219 $77,58
Subtotal C$8.425 | 219] $384,50
Total sobra con platano 219  $45752
CACAO CON ASOCIO FORESTAL
Cedro, Caobay Laurel
Ahoyado y siembra X DH 4,00 100 C$400| 21,9 $18,26
Poda de formacion X DH 1,00 100 C$100| 21,9 $4,56
Control de plagas y enfermedades X | x| x [x DH 2,00 100 C$200| 21,9 $9,13
C$700| 219 $31,95
INSUMOS
Confidor X | x| X |x Litro 1,00 500,00 C$500| 21,9 $22,82
Ridomil X | x| x [x Kilo 1,00 380 C$380 | 21,9 $17,34
Plantas X unidad 15,00 100 C$1.500 | 219 $68,46
|| Subtotal C$2.380 | 21,9| $108,62
| Costo Total C$3.080 [ 21,9| $140,56
Utilidad 15a 20 afios
Arboles aptos para explotacién unidad 100,00 10000 21,9|$45.637,51

j
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Anexo 4. Relacién costo beneficio del cacao organico y convencional

PRECIO DEL CACAO RENDIMIENTO

ORGANICO EN CORDOBAS POR 1 MZ INGRESO COSTOTOTAL

CACAO
ORGANICO

C$ 3.000,00 4| C$ 12.000,00 | C$ 11.333,00

CACAO
CONVENCIONAL

C$ 2.500,00 8| C$ 20.000,00 | C$ 22.163,00

Elaboracién propia.

B/C INGRESOS TOTALES/
C 12.000.00
= GASTOS TOTALES $ ’ 1,06
() 11.333,00
B/C INGRESOS TOTALES/
GASTOS TOTALES CS 20.000,00 0,90
cS 22.163,00

B/C>1 Los beneficios superan los costes.
B/C=1 Los beneficios son iguales alos costes.

B/C<1, muestra que los costes son mayores que los beneficios
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Anexo 5. Imagenes alusivas a las actividades de la Cooperativa “La
Campesina”.
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